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Proa setnja

kroz
Maslinadu

Maslina za Barane nije obi¢na biljka koja daje plodove za ishranu,
ona je mnogo viSe od toga. Ona je simbol naSeg postojanja na ovim
prostorima.

Visevjekovna tradicija uzgajanja masline ucinila je da se Barani identi-
fikuju sa njenom ljepotom i trajanjem. Iz ovog neraskidivog jedinstva
Covjeka i biljke je nastao slogan: ,Maslina je ime Bara”, koji potvrduje
tu trajnu vezu. Osim $to se u Baru uZiva u ukusima i mirisima plodova
i vrhunskog maslinovog ulja, masline se fotografiSu, slikaju, o njima se
piSe i pjevaju pjesme, pod njima se sklapaju brakovi, odrzavaju manifes-
tacije, traZi lijek za tijelo i duSu... Ko god se imalo osje¢a Baraninom, sa
maslinom ima neku tajnu vezu.

Kako bi se pri¢a o maslini i Zivotu sa njom sacuvala i prenosila, odlu¢eno
je da se krene sa Stampanjem prvog crnogorskog ¢asopisa za maslinar-
stvo i kulturu Zivljenja sa maslinom. Nasi prijatelji iz Boke su svojevre-
meno objavljivali Bilten tamoSnjeg maslinarskog drustva, a Drustvo mas-
linara Bar je odlucilo da ode korak dalje, i kvartalno publikuje Maslinadu.

Maslinada je na crnogorskom primorju opsteprihvaceni naziv za mas-
linjake koji krase breZuljke u okolini primorskih gradova. To prirodno,
kulturno i istorijsko bogatstvo nas je ponukalo da ba$ tako nazovemo
¢asopis namijenjen prvenstveno maslinarima i ljubiteljima masline i
maslinovog ulja, ali i svima koji vole kulturu Zivljenja sa ovim svetim
drvetom i mediteranski nacin Zivota.

Pandemija koronavirusa je uslovila da se maslinari ne mogu sastajati,
druZiti i razmjenjivati znanja i iskustva. Isto tako, nemoguce je organizo-
vati ozbiljnu edukaciju bilo koje vrste, pa je Stampanje ¢asopisa jedan od
nacina da se nastavi intenzivna komunikacija medu njima, ali i sa svim
zainteresovanim za maslinarstvo i maslinovo ulje. Casopis ¢e imati edu-
kativno-promotivni karakter, a Siroki spektar tema ¢e ga Ciniti prijemci-
vim za sve generacije i druStvene staleze. Za Maslinadu e pisati istaknuti
novinari iz Bara, naucni radnici, intelektualci raznih profila, stru¢ni sar-
adnici iz Ulcinja, Boke, Dalmacije... kao i sami lokalni maslinari. Pritom

¢e zadrzati specifi¢ni karakter lista okrenutog Baru, njegovoj tradiciji,
sadasnjosti i budu¢nosti.

Raduje nas Sto su svi, ali apsolutno svi, kojima smo izloZili naSu namjeru
o pokretanju ¢asopisa ili ih zamolili za bilo kakvu pomo¢, ukljucujuci tu i
ljude koji su pisali za prvi broj, bili jedinstveni u stavu da je to odli¢na za-
misao, Sto nas je samo ucvrstilo u misljenju da radimo pravu stvar. List
je otvoren za sve koji su spremni da saraduju i svoja znanja i iskustva
nesebic¢no podijele sa drugima, on je pruZzena ruka svim Baranima koji
Zive sa maslinom i od nje.

Prvi broj je besplatan, i kao poklon ¢e se dijeliti onima koji Zele da Citaju
0 ovom, za Barane posebnom drvetu. Naredni ¢e se prodavati putem
pretplate ili na specijalizovanim punktovima.

Maslinada je zamisljena kao casopis koji spaja, kao i sama maslina Sto
spaja. Zelja nam je da u¢vrstimo veze maslinara u samom Baru, ali i
maslinarskih prijatelja sa isto¢ne obale Jadrana, u razli¢itim drzavama.
Finansira se iz sredstava DruStva maslinara Bar i zapocinje Zivot u tes-
kom vremenu borbe sa virusom i u klimi materijalne nesigurnosti i stri-
jepnje. Reklo bi se - u nevrijeme, ali mi ne mislimo tako - upravo je po-
vratak maslini ljekovit za mnogo Sta, pa i za takulin, i za tijelo, i za psihu
Covjeka. Medu maslinama smo svoji na svome.

Zato, u suncanom aprilu, kakav samo u nasem Baru zna da bude, uz-
mite ovaj €asopis u ruke i s njim se, uz bocu vode u rancu i ne¢im za
pojesti, uputite ka DZidZarinu, Kurilu, Marijalu, Sumini, Plagarima... i sve
ovozemaljske brige ¢ini¢e se manje, a problemi lakSe rjesivi.

Drustvo maslinara Bar vam Zeli dobrodoslicu u Maslinadu!

mr Cazim Alkovié, predsjednik Drustva maslinara Bar

Zeljko Milovié, urednik casopisa
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STARA MASLINA,
NOVO POGLAVLJE

Stara maslina, spomenik prirode na Mirovici, svjedok je naseg postojanja i suzivota, po njemu je
nas grad prepoznat. Kroz istoriju, mnoge zavadene strane su upravo Nna ovom mjestu pruzale ruku
pomirenja, dok su se neki odlucili i da svoju porodic¢nu sudbinu zapocnu tkati upravo na Mirovici.

Kao i mnogim ucenicima iz Osnovne 8kole ,Meksiko", prvi susret
sa Starom maslinom bio je devedesetih godina, kada su vannas-
tavne aktivnosti podrazumijevale odlazak na Mirovicu i u¢e3c¢e na
festivalu Susreti pod Starom maslinom. U tim godinama, to je, re-
klo bi se, bio dobar povod za izbjegavanje obavezne nastave, ali
pripadnost Festivalu djecije i poezije za djecu stvorila je neraski-
divu vezu sa mjestom gdje pocivaju temelji mira i tolerancije na
kojima pociva nas barski identitet.

U legendama i zanimljivostima, prepri¢avanim jezikom nasih pre-
daka, nagovjeStavana je starost ovog drevnog stabla od preko
2000 godina. Mnogi istoricari i hronicari grada, zapisuju¢i djelo-
ve lokalne istorije, dodirnuli su bar neki od segmenata postojanja
Stare masline, dok je briga o samom stablu pocivala na statusu
Zasti¢enog prirodnog dobra iz 1957. godine.

Kao aktivni ucesnik medunarodnog projekta, realizovanog od
strane Sumarskog fakulteta Univerziteta u Istanbulu, resorni Se-
kretarijat za poljoprivredu i ruralni razvoj Opstine Bar 2015. godi-
ne je zaduzio sertifikat kojim je, nakon dendrohronolo$ke analize,
potvrdena starost Stare masline na 2240 godina. Podatak koji je

sve nas, a narocito barske maslinare, u¢inio posebno ponosnim,
ali i obavezao da se u kontinuitetu brinemo o nasoj starici.

Opstina Bar, kao krovna institucija naseg grada, nastojala je u
prethodnih pet godina ispisati moZda i najznacajnije stranice no-
vije istorije ovog stabla masline, ostavljaju¢i u amanet budu¢im
generacijama najvrijedniji dar prirode. Biti u prilici svom gradu
formalno podariti ono $to su generacije smatrale da im uveliko
pripada, predstavljalo je posebnu obavezu, ali i zadovoljstvo.
Mnogim Baranima je poznata Cinjenica da je vlasniStvo nad sta-
blom Stare masline bilo predmet interesovanja i okupacionih
vladara, kasnije potencijalna Zrtva tranzicije nekada giganta pre-
hrambene industrije iz nasega grada, ali je malom broju sugrada-
na poznato da tek od 3. decembra 2019. godine i formalno-pravno
pripada svima nama. Buduéim generacijama, dakle, ne ostavljamo
teret vlasnistva, ali im u amanet ostavljamo obavezu da brinu o njoj
mnogo vise nego $to smo to mi Cinili.

lako je zbog prirodnih, morfoloskih, ambijentalnih, estetskih i isto-
rijskih vrijednosti, Stara maslina zavrijedila status prirodnog dobra
jo$ davne 1957. godine, turbulentni momenti nase istorije koji su



sa sobom nosili, ne samo promjenu naziva drzave, vec¢ i zakonskih
rijeSenja koja utvrduju ovu oblast, dovele su do toga da je Stara
maslina izbrisana iz crnogorskog registra prirodnih dobara. Jasnim
opredijeljenjem lokalne uprave, uz podrsku vrijednih saradnika, po-
Cetkom 2020. godine zapocet je novi postupak vrednovanja naseg
dragulja prirode, sa ciljem da se status prirodnog dobra povrati.

Na 22. zasijedanju Skupstine Opstine Bar, u decembru 2020. godine,
usvojena je Odluka ciji je sastavni dio i Studija izradena od strane
Agencije za zastitu prirode i Zivotne sredine, kojom su definisane mjere
njege i zastite, te definisan redovni monitoring. Lokalitet na Mirovici
utvrden je kao jedna od primarnih turistickih atrakcija naseg grada,
dok maslina mami poglede i uzdahe mnogih turista koji nas posjecuju.

Jedna od privilegija koju su ove godine, zbog svjetske pandemije,
imali samo Barani, jeste ufeS¢e u prvoj javnoj kontrolisanoj berbi
plodova Stare masline. Pocetkom desetog mjeseca 2020. na Miro-
vici su se okupili ljudi koji u Staroj maslini prepoznaju simbol naseg
postojanja i identiteta, da udruZenim snagama uberu plodove koje
je starica i nakon 2245 godina podarila svima nama koji smo se u
prethodnom periodu prema njoj odnosili sa posebnom paznjom.

Kao naknadu za rad dobili smo 24 brendirane boce ekstradjevican-
skog ulja - simbol dvogodisnje borbe i brige o Staroj maslini.

MoZda nas berba 2246 ponovo ujedini, vrati starim, dobrim obi-
¢ajima, pomiri sa prirodom i vrati drage goste u nas$ grad. Jedno je
sigurno, Stara maslina ¢e nas i tada docekati kao mati.

BARSKO SVETO DRVO

Najstarije drvo u zemlji, i u ovom dijelu Evrope, nezamjenljivi je
dio vizuelnog, ali i duhovnog identiteta Bara. Auru svetosti daje
joj predanje da je kraj u kome se nalazi - Mirovica, dobio ime
upravo po tome 5to su se pod njenom kroSnjom mirili zavadeni.

Stara maslina je od sorte Zutice, i to sitnija forma od klasi¢ne barske
Zutice. Rada redovno, a poSto maslina rada na jednogodiSnjim gran-
Cicama, dokle god bude bilo prirasta, bice i ploda. Daje ulje visokog
kvaliteta.

U krugu Stare masline na Mirovici pronadeno je na desetine fragme-
nata sitnih nalaza, koji iniciraju da je tu postojala jo$ ranohris¢anska
nekropola. Posljednji privatni vlasnik Stare masline bio je VeliSa Ni-
kocevi¢. On ju je, skupa sa velikim imanjem, kupio od Alja Durkova
Nikocevica, tridesetih godina XX vijeka.

Pored svih izazova kojima je bila savremenik, €ini se da je najveca
opasnost po Staru maslinu bila u Drugom svjetskom ratu. Okupa-
ciona italijanska vlast ponudila je 1941. godine VelisSi Nikocevi¢u
2.500.000 lira u zlatu da je proda, jer su Zeljeli da je sa korjenom
presele u Prirodnjacki muzej u Bariju. No, ugledni domacin, svjestan
njene vrijednosti, ne samo za svoje imanje, vec i za cijeli kraj, ener-
gi¢no je odbio ovu nevjerovatnu ponudu!

Nakon Drugog svjetskog rata, drzava je postala vlasnik Stare ma-
sline. PoCetkom septembra 1958. stablo je zapaljeno, ali je inter-
vencijom savjesnih ljudi drevno drvo spaSeno, medutim, uz znatna
ostecenja.

Svih posljeratnih decenija, Stara maslina je bila jedna od omiljenih
destinacija turista koji su pohodili Bar. Ljeti gotovo da nije bilo dana,
a da autobusi sa posjetiocima nisu bili parkirani kraj Stare masline.

Decenijama je bila inspiracija zavi¢ajnih umjetnika, pod njom su sni-
mljeni mnogobrojni TV spotovi, dala je ime glavnoj nagradi ,Inter-
nacionalnog TV festivala”, na dresovima su je nosili koSarkasi ekipe

| stara maslina, 1978.

»Primorka”, pod njom se viSe od 30 godina odrzava Festival djecijeg
i stvaralastva za djecu, a bila je i centralno mjesto manifestacije Ho-
docasc¢e do Stare masline. Nalazi se i na plaketama barskog Drustva
dobrovoljnih davalaca krvi.

Zanimljivo, procijenjena starost stabla od strane Sumarskog fakul-
teta Univerziteta u Istanbulu nije precizno kalibrirana. Naime, kako
nije bilo moguce odrediti tacnu godinu starosti, ve¢ u sertifikatu na-
kon detaljnih analiza stoji da je stara ,,ne manje od 2007 i ne viSe od
2473 godine”, srednja vrijednost tih cifara uzeta je, kako je to praksa
u svijetu, za zvanicnu starost stabla - 2240.

APRIL 2021.
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KUCA MASLINA -

bududi centar crnogorskog maslinarstva

Izgradnjom i opremanjem Kuée maslina,
Bar postaje centar crnogorskog maslinar-
stva, mjesto gdje ce se proizvoditi iskljuci-
vo ulje vrhunskog kvaliteta, otvoreno za
sve maslinare i uljare iz nase zemlje.

Na samom ulazu u Stari Bar, na mjestu gdje
je nekada bila prva apoteka Gliga Rikarda,
podignuta je Kuéa maslina, ukupne povr-
Sine 1080 m2. Izgradena je prema rjesenju
projektantske ku¢e ,Arhing InZenjering”, a
projektant je prof. dr Rifat AlihodZi¢. Mini-
starstvo poljoprivrede i ruralnog razvoja je
iniciralo pokretanje tog vaznog posla, Op-
Stina Bar dala lokaciju za izgradnju, a grade-
vinski dio je izveden pod nadzorom Uprave
za javne radove. Vrijednost izgradnje je bli-
zu milion eura, $to je finansirala Vlada Crne
Gore iz kapitalnog budZeta.

Koncipirana je u tri nivoa. Glavni ulaz je sa
juZne strane - Sirokim stepenistem se dola-
zi u atrij kod masline, sporedni je sjeverno,
prema parkingu, a ekonomski za vozila za
istovar maslina i preuzimanje ulja kojim se
sa suprotne strane dolazi u atrij sa sjevero-
isto¢ne strane.

U prizemlju je ,srce” objekta - pogon sa mli-
nom za masline, gdje ¢e se preradivati isklju-
¢ivo zdravi i zreli plodovi. Bi¢e smjeSten iza
staklenih zidova, tako da ¢e maslinari i svi
zainteresovani modi pratiti Citav proces, a
da ne ulaze u proizvodni dio, kako se ne bi
ugrozila bezbjednost hrane. Pored nje, bi¢e
prodavnica za maslinovo ulje i autenti¢ne

barske i crnogorske prehrambene proizvo-
de, isklju¢ivo sa potvrdom o porijeklu i kva-
litetu. U nastavku je sala za degustaciju mas-
linovog ulja, na ¢ijim zidovima ce izloZenim
fotografijama biti predstavljena istorija mas-
linarstva u Baru i Crnoj Gori. U suterenu
Kucée maslina ¢e se nalaziti prostor za skladi-
Stenje, punjenje i pakovanje maslinovog ulja,
a na spratu sala za sastanke, konferencije i
edukaciju maslinara, uz tri kancelarije. Uljara
je izgradena tako da ispunjava standard bez-
bjednosti hrane HACCP.

Ku¢a maslina nece biti samo objekat za pre-
radu, vec centar za sve aktivnosti vezane za
maslinarstvo. U njoj ¢e se sprovoditi lokalni i
prekograni¢ni projekti razvoja maslinarstva,
a bi¢e mjesto organizovanja najpoznatijih
barskih puckih svecanosti - Cuvene staro-
barske Maslinijade i manifestacije ,Ex albis
ulivis”, kojom se oznacava pocetak berbe
maslina u Baru. Predvidena je i kao servis za
ostvarenje prava na subvencije koje propisu-
ju Ministarstvo poljoprivrede i Opstina Bar.
Uz sve to, bice mjesto neformalnog okuplja-
nja maslinara, gdje ¢e se razmjenjivati zna-
nja i iskustva iz maslinarstva i zajednicki radi-
ti na unaprijedenju ove grane poljoprivrede.

Uz nesumnjivi industrijski potencijal, Kuca
maslina ¢e imati uticaj za dodatni razvoj
turizma u Starom Baru. Prezentacija autoh-
tonih proizvoda, posebno maslinovog ulja
u sali za degustaciju, bi¢e inovacija na ovim
prostorima. Uz stru¢no vodenje, s obzirom
da Drustvo maslinara Bar ima sertifikovane

poznavaoce i ocjenjivace kvaliteta maslino-
vog ulja, realizovace se radionice, a znanja
prenositi na maslinare, uljare, gradane Bara
i Crne Gore, turiste...

Ideja za podizanje krovne institucije mas-
linara u Starom Baru datira iz 2006. godi-
ne, kada je medunarodna organizacija IRD
USAID u razvoju maslinarstva prepoznala
potencijal, nakon Cega je doneSena odluka
da tro3na zgrada biblioteke u Starom Baru
projektom ove organizacije bude pretvore-
na u Ku¢u maslina. To je i uradeno naredne,
2007. godine.

Realizacija projekta ovakve Kuée maslina
djelo je Ministarstva poljoprivrede i ruralnog
razvoja, koje je 2018. godine donijelo odluku
da se ona gradi u Starom Baru.

Drustvo maslinara Bar je u mnogo ¢emu bilo
partner drZavnim i opStinskim institucija-
ma pri izgradnji Ku¢e maslina. Ministarstvo
poljoprivrede je, nakon sastanaka sa masli-
narima i razmatranja potencijalnih lokacija
(Ulcinj, Valdanos, Boka...), donijelo odluku
da se ona gradi u Starom Baru, pored osta-
log i zato Sto je DruStvo maslinara Bar bilo
najaktivnije u drzavi. Drustvo je, zajedno sa
tadasdnjim predsjednikom Opstine, dr Zora-
nom Srzenti¢em, ,trazilo” najpogodniju lo-
kaciju oko koje nema imovinskih problema,
a potom kontinuirano saradivalo sa arhitek-
tom prof. dr Rifatom AlihodZi¢em prije same
izrade projekta, ali i nakon toga, tokom nje-
gove dopune, u komunikaciji sa aktuelnim



Direktoratu za maslinarstvo u izradi specifi-
kacije za postrojenje.

Uz to, predsjednik DruStva maslinara Bar
Cazim Alkovi¢ je projekat Kuée maslina
predstavio u brojnim Stampanim i elektron-
skim medijima, a stru¢na predavanja o sa-
mom kompleksu, te njegovoj industrijskoj i
turistickoj valorizaciji, odrZzao je na nekoliko
lokacija u inostranstvu: u Beogradu - Pri-
vredna komora Srbije, na Festivalu masline
u Zagrebu, i u Zadru na tradicionalnoj mani-
festaciji maslinarstva i uljarstva ,No¢njak”.

U toku je tehnicki prijem Kuée maslina, i za
ocekivati je da ¢e, nakon odredivanja vlasnic-
ke strukture i nabavke potrebne logistike,
poceti sa radom u toku ove godine.

|

ministrom poljoprivrede dr Milutinom Simo-
vicem. Kamen temeljac za izgradnju je polo-
Zen oktobra 2019. godine.

| tokom same izrade objekta, Drustvo je
ucestvovalo u polemikama i sporovima oko
njegove izgradnje, uklju€ujudi i optuzbe iz Hr-
vatske o plagijatorstvu. Naime, gradonacelnik
Tisnog, hrvatskog grada gdje se gradi tamos-
nja Ku¢a maslina, optuZio je Crnu Goru za
kradu ideje, ¢ak je i diplomatskim putem tra-
Zeno objadnjenje za tako nesto, ali je Drustvo

maslinara dokumentovano dokazalo posto-
janje naSe Kuce maslina jos od 2007. godine,
nakon ¢ega su se strasti smirile.

Rukovodstvo Drustva ugostilo je i predstav-
nice Svjetske banke januara 2020, nakon 3to
su izrazili Zelju da se uvjere u tok radova na
objektu, a danas aktivno ucestvuje u opre-
manju Kuée maslina. U procesu nabavke
mlina za preradu, za $ta je Svjetska banka
odobrila kredit, gdje pod stavkom ,kori-
snik” stoji ,Drustvo maslinara Bar”, pomazu

7 il
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Dr Alihodzi¢:

Kuéa maslina samo ovdje ima tu
snagu i znacenje

Projektant Ku¢e maslina, prof. dr Rifat AlihodZi¢, dipl. ing. arhi-
tekture, bavi se arhitektonskom praksom od 1978. godine i pe-
dagoskom djelatnoS¢u kao redovni profesor na Arhitektonskom
fakultetu Univerziteta Crne Gore. Vlasnik je i osnivac arhitekton-
skog biroa ,Arhing InZenjering” u Podgorici i Bijelom Polju. Reali-
zovao je vise od stotinu objekata u zemlji i inostranstvu, od ¢ega
Sest na prvonagradenim konkursima. Izmedu ostalih, dobitnik
je nagrade ,Borba” za najbolje arhitektonsko djelo u Crnoj Gori
1990. god, ali i znac¢ajne medunarodne nagrade ,CEMEX" u Mek-
siku 2018. godine. Ucesnik je Bijenala arhitekture - crnogorske
postavke u Veneciji 2010. godine, te komesar crnogorske izlozbe
na istoj manifestaciji 2012. godine.

On je za Maslinadu istakao da je Ku¢a maslina proizvod nekoliko
bitnih faktora, te da je njegova krajnja forma optimalni kompromis.

,Kada smo sagledali sve kvalitete makro i mikro lokacije, shvatili
smo da je pred nama teZak zadatak, ali i izuzetna Sansa da se
stvori originalno arhitektonsko djelo koje moZe biti primjerno
samo mjestu gdje se nalazi. To je i najveca potvrda njegove ori-
ginalnosti, jer na svakoj drugoj lokaciji ono ne bi imalo snagu i
znacenje kao $to ima ima na onoj magicnoj, trokrakoj raskrsnici
sa koje se pruza impresivan pogled na panoramu Starog Bara.
Ova kuca je, u stvari, ‘odijelo po mjeri”, rekao je dr Alihodzi¢.

Po njegovim rijeCima, ambijent je predstavljao posebnu inspira-
ciju, jer ,okolina Starog grada ima specifi¢an vizuelni karakter,
koji se ne bi smio poremetiti nasim objektom, ve¢ samo stvoriti
jedan novi vremenski sloj, dostojan zatecenih kvaliteta”.

,Princip transpozicije tradicionalne arhitekture u okruZeniju,
razmjera okolnih objekata i primijenjeni tradicionalni materijali
na savremeni nacin, predstavljaju sustinu kreativnog procesa
naseg tima koji ¢ine jo$ Jasmina Salkovic i Elvira Muzurovic.
Argumentovanim ¢injenicama i timskim radom dolazimo do rje-
Senja koja su uvijek ukorijenjena u konkretan ambijent, pa smo
to uradili i ovog puta. Ku¢a maslina predstavlja i omaZz najstarijoj
maslini koja se nalazi upravo ovdje u Baru. To je postignuto pozi-
cioniranjem drveta masline u centar dispozicije prostora, ¢ime je
formirano prepoznatljivo srediste i mjesto okupljanja u dvoristu
objekta”, istakao je prof. dr Alihodzi¢.

APRIL 2021.
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pise: Zeljko Milovi¢

DzidZarin - prirodni muzej

maslinarstva, kulture i religije

Vazda su Stari Barani govorili da je mas-
linjak u DZidZarinu najljepSi u opstini, a
dobijeno ulje visokog kvaliteta. Uz to, izu-
zetno je turisticki atraktivan kao pjeSacka
staza zbog prirodnog ambijenta u kome
se smjenjuju stoljetna stabla masline sa
istorijskim arhitektonskim elementima.

Nalazi se u neposrednoj blizini starog grada
Bara, izmedu Suvog (Perinog) potoka (nazva-
nog po dr Josipu Peri) i Vruce rijeke.

Do njega se dolazi na tri nacina, sa dvije stra-
ne automobilom i sa trece pjeSice. Automo-
bilom se lako moZe sti¢i kroz Brbotsku ulicu
do izvora Kajnak i mosta na Bunaru, pored
koga je lijepo uredeni hostel (bivsa uljara
Salakovi¢a, €iji su nekada3nji sadrzaji mlina
za masline znalacki inkorporirani u ambijen-
talnu ponudu). Rijeka Bunar s prolje¢a ovdje
pokazuje punu snagu, stvarajuéi slapove i
kaskade koji tok navode u nekoliko prava-
ca, pa se dobija utisak da ste sa svih strana
okruzeni vodom. Drugi put automobilom
vodi sjeverozapadno od bivie fabrike ,Pri-
morka”, pored rijeke, i zavrSava se ulaskom
u tzv. Maslinarski put kroz DZidZarin.

Tredi put je najatraktivniji, i bio je jedina veza
kuca oko Veljih vrata, tzv. Gornje pjace, sa
izvorom i sadrzajima u donjem dijelu - pje-
Sacka staza vodi od ulaska u Stari grad, is-
pod akvadukta, niz Ka3¢el pored samoniklih
kaktusa i ostataka mlina Mijovi¢a, tik uz fas-
cinantne klisure, do Kajnaka.

To je, u stvari, dio srednjovjekovnog puta
koji se spustao sa planinskih visova Rumije
do Bijele skale i Turcina, ili strmijom stranom
preko Malih Mikuli¢a, tik uz kanjon rijeke Bu-
nar. Ovo je bila jedna od najznacajnijih trgo-
vackih komunikacija, koja je spajala Skadar-
ski basen sa barskim distriktom. Tim putem
su se dovozile najpotrebnije namirnice i si-
rovine za preradu, te drvena grada. Takode,
tim putem je dolazila i usoljena riba iz jezera
i kontinentalnog zaleda.

Poplocana staza na Kascelu obnovljena je
u otomansko vrijeme, Sto dokazuje i njenu
kasniju vaznost za trgovinu, koja se istim
pravcima odvijala jo$ od rimskog doba. Zato
su i posjedi u DZidZarinu bili najcjenjeniji feu-
di imu¢nijeg sloja barskog plemstva.

Kameni most preko Suvog (Perinog) potoka,
od koga pocinje DzZidZarin, sagraden je naj-
vjerovatnije krajem XVII ili po¢etkom XVIII vi-
jeka, za vrijeme Otomanske imperije, a ime
ktitora nije poznato. Prvobitna duZina mu je
bila 20, a Sirina oko 2,8 metara. Pod nadzo-
rom arheologa Omera Perocevica, Drustvo
maslinara Bar je obnovilo most, uz pomo¢
Turisticke organizacije Bar. Drevni most je,
kako je Perocevic isticao, ,ulazna kapija u pri-
rodni muzej maslinarstva, kulture i religije”.

Barski medievalista dr Savo Markovi¢, pozi-
vajuci se na M.Antonovica, istice da bi ime
DZidZarin (koje se u nekim verzijama pomi-
nje i kao Zizarin) moglo ukazivati na kulturu
gajenja jedne vrste mahunarki, Ciji se plod
mljeo i od njega pravio hleb mediteranskog
porijekla (dZidZarina, Zizarina = cicerina /
cicer) u srednjem vijeku. Poznati arhitekta -
konzervator, koji je vrSio arheoloska istrazi-
vanja u Starom Baru, Burde Boskovi¢, pak,
etimologiju vuce od italijanske rijeci giardino
(basta).

Spisi iz ranijih vjekova pominju put, masli-
njake i crkvene objekte na nekoliko lokacija,



a ostaci grcke i rimske kulture pronadeni na
brdu Majlika i u samom maslinjaku DZidZa-
rin, uz ogroman broj ulomaka i fragmenata
keramike, upucuje na postojanje anticke vile
ili ekonomata.

Kroz citavi kompleks maslinjaka koji sa-
drzi vise od 10 000 starih stabala danas
vodi Maslinarski put, nastao na ostacima

antickog puta za ljude i tovarnu stoku od
Bara prema Zaljevu, i dalje, ka Ulcinju. Po
predanju, oko 1.000 stabala na ovom po-
drugju staro je gotovo koliko i Stara masli-
na, a nau¢nim istrazivanjem utvrdeno je
da je najveti procenat onih izmedu 100 i
500 godina starosti. Ve¢ na prvoj ,stanici”,
medu maslinama Pantovi¢a, vide se prave
lijepotice na ¢ijoj se izbrazdanoj kori jasno
razaznaje zub vremena, a sa okolnim stije-
nama ¢ine izuzetnu, nestvarnu ambijental-
nu cjelinu. Mede kojima su ogradena ima-
nja svjedoci su drevne arhitekture na ovim
prostorima i vremena kad je dobar klesar
«vrijedio kao suvo zlato”. Za sve godine, ve-
¢ina njih se nije ni pomjerila, iako su razorni
zemljotresi €esto harali ovim prostorom.

Kao i na velikom broju lokaliteta po Evropi
medievalnog doba, i ovdje su duZ karavan-
skog puta nicale crkve. U kompleksu velikog
maslinjaka DzZidZarin nalaze se ostaci tri
crkve, od Cega su ostaci one koja se danas
vezuje za sv. Urbana konzervirani za javnost.

Registrovano je viSe od 120 vlasnika masli-
njaka u DZidZarinu, medu kojima su i Barska
nadbiskupija, Mitropolija crnogorsko-pri-
morska i Islamska zajednica. Preovladava
autohtona sorta Zutica, a cjelodnevna osun-
Canost ovog predjela maslinovom ulju daje
posebne organolepticke karakteristike.

Pored nesumnjive ekonomske vrijednosti
koje ima ovaj maslinjak i posebno kvalitet-
nog ekstradjevicanskog maslinovog ulja, on
je i izletiste za Barane i njihove goste koje
vole prirodu, uz to i mjesto gdje se bere or-
ganska hrana, recimo Sparoge koje rastu u
viSim kotama maslinjaka, ali i ljekovito bilje
poput majc¢ine dusice, ciji ljubicasti ,tepisi”
krase ovaj predio u prolje¢e. Uz to, ovo je
jedan od rijetkih maslinjaka u kome se za-
drZzala nekada uobicajena simbioza doma-
¢ih Zivotinja i stoljetnih drvenastih biljaka,
te nije rijetkost da prolaznici naidu na krda
koza i ovaca koje pasu po livadama izmedu
stabala.

Maslinjak DZidZarin ucrtan je kao jedna od
kota Turisticke mape, izradene u okviru pro-
jekta “Cross Border”, koji se finansirao iz pro-
grama Interreg Italija-Albanija-Crna Gora. Po
misljenju direktora Turisticke organizacije
Bar Emila Kukalja, projekat koji povezuje tu-
rizam i ove maslinjake u blizini Starog grada
posjetiocima nudi novo iskustvo, narocito jer
je tzv. “story telling” ponuda danas aktuelna,
posto gosti Zele da saznaju vise o destinaciji
u kojoj borave, prirodnim karakteristikama,
podneblju, ali i legendama i anegdotama iz
daleke ili novije istorije.

A DzZidZarin ih ima napretek.






ZAMAH
CUSKIJOM ZA
NASTANAK
MASLINADE

Stare barske muslimanske familije genera-
cijama prenose pri¢u o nastanku najljep3e

i najstarije od barskih maslinada - one u
DZidZarinu.

Po toj legendi, u suvom, bezvodnom
zaseoku DzidZarin, jedan momak je dolazio
i sadio masline, koje je mnogo volio. Ali,
znao je da se nece dobro primiti i rasti kako
treba, jer nije bilo dovoljno vode. Onako ra-
zocaran $to nema ¢ime da ih zalije, popeo
se na obliznje brdo Bual i od bijesa s velike
visine bacio ¢uskiju kojom je sadio. Cuskija
je pala, probila zemlju, a iz nje je pokuljala
voda. Tako je nastao izvor Kajnak, a s njim i
maslinjak u DZidZarinu.
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(TRI DZIDZARINSKE
CRKVE

pise: Zeljko Milovi¢

Pored samog antickog puta sagradena je
prilicno velika crkva koju je u tursko doba
prekrila kaldrma. Ne zna se kada je sruSe-
na, i uopste, o njoj ne postoje nikakvi po-
daci. Od nje je bila vidljiva samo apsida,
inkorporirana u poplocani drum, ali su se
prema zapadu oCuvali ostaci zidova na koje
niko nije obra¢ao paznju godinama. Prije
nekoliko godina, pod patronatom Barske
nadbiskupije i uz pomo¢ Drustva maslinara
Bar, arheolog Omer Perocevi€ je sa sarad-
nicima konzervirao i prezentovao ostatke
ovog sakralnog objekta iz 13. vijeka.

Arheolog Mladen Zagarcanin istice da je,
nasuprot danasnjem izgledu, gdje je osno-
va skoro kvadratnog oblika sa polukruz-
nom apsidom, prvobitna crkva bila mnogo
drugacija, ali da je ,dvije tre¢ine prvobitne
crkve nestalo jer se stijena ispod odronila
prema zapadu, Sto moZe biti posljedica ili
zemljotresa ili velikog kliziSta, vjekovima
podlokavanog erozivnim procesima buijic-
nih naplavina koji su se spustale sa brda
Majlika”. On navodi da se do nje dolazilo
puticem sa zapada, te da je odron uslovio
da se oCuva sadasnji izgled koji nema niti

jednu analogiju u crkvenom graditeljstvu
na prostoru Jadranske obale. Po njemu,
ona danas izgleda kao kapela skoro kva-
dratnog oblika, ali je primarno to bio izu-
zetno gradeni objekat koji je imao najma-
nje dva traveja, popute crkve u obliznjim
Menkama, sagradene u 14. vijeku. Ono Sto
danas li¢i na kapelicu, nekada je izgledalo
mocnije i impozantnije.

Za ovu crkvu se misli da je posvecena Sve-
tom Urbanu, zbog toponima Suban (kome
pripada donji dio danasnjeg DZidZarina, od
Maslinarskog puta nadolje), jer se su, kao
skracenica za santcus, uglavhom vezuje za
svetacka imena (U Baru je joS u junu 1579.
postojala Bratovstina Svetog Urbana). Me-
dutim, ova pretpostavka koju je predlozio
joS Purde BoSkovi¢, bez naucne potvrde
samo je u domenima moguénosti - zbog
toga na tabli i stoji znak pitanja pored ime-
na svetitelja kome je posvecena drevna
katolicka crkva.

Druga crkva se nalazi u blizini. Nju je Bos-
kovi¢ opisao u svojoj knjizi o Starom Baru
iz pedesetih godina XX vijeka, a danas je
poprili€no urusena, za razliku od stanja
kad je djelo pisano. Po koncepiji je ista kao
crkve Svetog Dimitrija na Nehaju, Svete
Petke i Svete Tekle u Sutomoru. Rijec je o

sakralnom objektu od pravilno redanih
tesanika, utopljenih u veoma kvalitetan
malter. Radi se o jednobrodnoj gradevini,
podijeljenoj na dva traveja. Unutrasnjost je
bila razudena lukovima, kao i kod pome-
nutih crkava, Sto je datuje u prvu polovinu
14. vijeka. Kome je bila posveéena - ne zna
se, ali da je bila veoma vazna za ondasnje
stanovniStvo pokazuje nacin gradnje koji
moze da se uporedi sa najboljim zetskim
graditeljstvom onoga vremena. Skorasnja
dendrohronolo3ka istrazivanja maslina u
samoj blizini pokazuju da je podignuta u
maslinjaku koji je mnogo stariji. Koli¢ina ar-
heoloSkog materijala je tolika da se moze
sakupljati po povrsini i seze od helenistic-
kog vremena sve do 19. vijeka. U tradiciji je
vezana za Svetog Porda, Sto je upitno.

Treca crkva je mala kapela, jednobrodne
osnove bez pilastera i nalazi se takode u
blizini, nekih stotinjak metara od crkve
koja se vezuje za Svetog Porda. Po kon-
cepciji je grobljanskog karaktera, kao cr-
kva na brdu Kurilo, crkva Svete Gospoje
u Dabezi¢ima ili crkve na Londzi u Starom
gradu Baru. Radena je rudimentarno, pri
¢emu se njena temeljna zona danas jedva
raspoznaje u Cestaru. Kome je posvecena,
ne zna se.




pise: mr Cazim Alkovi¢

Skola degustacije i prepoznavanja
MASLINOVOG ULJA

Cesta istraZivanja potvrduju da stvarni kvalitet mas-
linovog ulja u boci ne odgovara onome Sto piSe na de-
klaraciji, Sto kod potroSaca izaziva dozu opreznosti
prilikom kupovine i konzumacije. Ni Crna Gora nije izu-
zetak. Edukacijom se zna€ajno smanjuje mogucnost za
prevaru, cime konzumenti postaju najbolji korektor tr-
ZiSta, kako po pitanju cijena, tako i po pitanju kvaliteta.
Zbog toga ¢e u ovom, i naredna dva broja €asopisa, biti
publikovana , Mala Skola degustacije i prepoznavanja
maslinovog ulja”.

Kvalitet prirodnih maslinovih ulja se odreduje na osnovu rezultata
hemijske i organolepticke analize sastava, kao i svojstava koja ih
karakteriSu. Senzorska, odnosno organolepticka analiza maslinovih
ulja je ravnopravna sa hemijskom, i bez nje se ulja ne mogu kate-
gorisati.

Senzorsku analizu djevi¢anskih maslinovih ulja vrsi posebno obu-
ena i uvjezbana grupa ocjenjivaca koja se naziva ,panel”. Cini ga 8
do 12 ocjenjivaca koji, pored poznavanja svojstava ulja, moraju biti
uvjezbani da rade kao tim sa istim ili slicnim stepenom percepcije
pojedinih svojstava.

Djevitansko maslinovo ulje je specifican prehrambeni proizvod, koji
posjeduje mnogobrojna ljekovita svojstva. Dobija se iskljuc¢ivo od
svjeZe ubranih zdravih plodova masline, mehanickim ili drugim fizi¢-
kim postupkom, pod posebnim termickim uslovima, koji ne dovode
do promjena u ulju i koje nije bilo podvrgnuto nijednom drugom po-
stupku obrade, osim ispiranja, pretakanja, centrifugiranja i filtriranja.

U zavisnosti od kvaliteta djevicanskih maslinovog ulja, odnosno

njegovih hemijskih sastava i organoleptickih osobina, mozemo ih
podijeliti u tri osnovne kategorije.

U tabeli je prikazana kategorizacija djevicanskih maslinovih ulja:

EKSTRADJEVICANSKO MASLINOVO ULJE

Ekstradjevicansko maslinovo ulje sadrzi najviSe 0,8 grama slobod-
nih masnih kiselina (izraZzenih kao oleinska kiselina na 100 grama
ulja), a sa aspekta organoleptike, odnosno mirisa i ukusa, nema
mana. Pored ovih svojstava, medijana vo¢nosti ekstradjevicanskog
ulja mora biti vec¢a od nule. PoZeljno je da ima umjereni intenzitet
gorkosti i pikantnosti, Sto ga ¢ini harmoni¢nim.

DJEVICANSKO MASLINOVO ULJE

Djevicansko maslinovo ulje sadrZi najviSe dva grama slobodnih
masnih kiselina, a mediana defekta mu mora biti manja od 3,5, dok
mediana vo¢nosti mora biti ve¢a od nule. Takode, i kod ove katego-
rije maslinovog ulja, prisustvo gorkog ukusa i pikantnosti u umjere-
nom intenzitetu je pozeljno.

MASLINOVO ULJE LAMPANTE

Maslinovo ulje lampante sadrZi viSe od dva grama slobodnih mas-
nih kiselina, a medijana defekta je veca od 3,5. Ovakvo ulje nije za
ljudsku ishranu, ve¢ je neophodno izvrsiti rafinaciju kako bi se mo-
glo koristiti kao prehrambeni proizvod.

*k*

Za razliku od hemijske ocjene kvaliteta, senzorska ocjena je speci-
fi¢na jer su u ovom slucaju ,mjerni instrumenti” ¢ulo mirisa i ukusa
senzorskog ocjenjivaca.

TrziSte maslinovim uljem je preplavljeno raznim vrstama i katego-
rijama kvaliteta. Obzirom da svaka zdrava osoba ima osnovne pre-
duslove da bude senzorski ocjenjiva¢ maslinovog ulja, potrebno je
na Sto viSe potrosaca prenijeti osnovna znanja o senzorskoj ocjeni
kvaliteta, kako bi bili sposobni da prepoznaju kvalitet i u Sto vecoj
mjeri izbjegnu prevaru.

Organolepticka ocjena

Kategorija maslinovog ulja

Udio slobodnih masnih
kisjelina % SMK

Mediana defekta

Mediana voénosti

Ekstradjevicansko maslinovo ulje <0,8 % SMK Md =0 Mv >0
Djevicansko maslinovo ulje <2 % SMK Md < 3,5 Mv >0
Maslinovo ulje lampante % SMK > 2 Md > 3,5
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DRUSTVO MASLINARA BAR
PROJEKTI, LOKALNI I REGIONALNI

piSe: Dino Muji¢

DRUSTVO MASLINARA BAR JE NAJVECA |
NAJORGANIZOVANIJA MASLINARSKA ORGA-
NIZACIJA U CRNOJ GORI, FORMALNO REGI-
STROVANA 2002. GODINE, A NEFORMALNO
POSTOJI MNOGO RANIJE, | U REGISTRU IMA
VISE OD 800 UPISANIH CLANOVA.

Proteklih dvadeset godina, Drustvo je reali-
zovalo mnogobrojne razvojne projekte, kon-
tinuirano radi na unaprjedenju maslinarstva,
edukaciji maslinara i uljara, regionalnom po-
vezivanju, te stvaranju povoljnog ambijenta za
dalji razvoj ove znacajne poljoprivredne grane.

Drustvo je iniciralo izgradnju dva kilometra
dugog Maslinarskog puta kroz DzidZarin, izu-
zetno vrijedan kompleks veoma starih masli-
na u Starom Baru. Put ima viSestruki znacaj
koji se ogleda u omogucavanju jednostavnije
primjene agrotehnickih mjera, bolje protivpo-
Zarne zastite, te turisticke valorizacije ovog
atraktivnog kraja. Takode, realizacijom pro-
jekta, kojeg je podrzala Turisti¢ka organizacija
Bar, obnovljen je stari kameni most na Suvom
(Perinom) potoku u decembru 2018.

Projekat utvrdivanja starosti po 25 stabala
maslina na podrudju Bara i Ulcinja iSao je
2015. preko Drustva maslinara Bar, uz po-
dr8ku medunarodne organizacije UNIDO.
Ovim projektom je utvrdena i starost Stare
masline u Baru, na 2240 godina.

Drustvo maslinara Bar je gotovo dvadeset
godina u kontinuitetu organizovalo odlazak
barskih maslinara na manifestaciju maslina-
ra i uljara ,Noc¢njak”, koja se svake godine
odrzava u Dalmaciji. U¢eS¢em na ovoj Mani-
festaciji jo$ od 2003. i prisustvujuci raznim
edukacijama, maslinari Bara su umnogome
promijenili odnos prema tradicionalnom
maslinarstvu i u vecini su prihvatili savreme-
ne principe uzgoja ovog drveta.

Drustvo je, skupa sa drugim maslinarskim or-
ganizacijama, formiralo 2014. Prvi crnogor-
ski profesionalni panel za senzorsku ocjenu
kvaliteta djevi¢anskih maslinovih ulja. Formi-
ranje panela je veliki korak ka unaprjedenju
kvaliteta maslinovog ulja u Crnoj Gori. U tom
cilju, Drustvo je Stampalo dva priru¢nika za
poznavanje maslinovog ulja, namijenjenih i
maslinarima i potro$ac¢ima maslinovog ulja.

Uz to, viSe od deceniju Drustvo omogucava
kreditiranje ili podjelu uz subvencije masli-
narima za nabavku sadnica maslina, alata,
masina, inox posuda i sli¢no, ali i u€estvuje u
akcijama opste vaznosti za grad i Crnu Goru.
Tako su aprila 2017, u saradnji sa NVO Civi-
tas, organizovali ¢is¢enje i uredenje pjesac-
ke staze od akvadukta niz Ka3cel isto¢nom
padinom Starog grada, zatim sa ¢lanovima
NVO Info Sport CG godinama ucestvovali u
sadnji novih i revitalizaciji uniStenih masli-
njaka, a 2021. bili dio ekipe na pocetku rasci-
S¢avanja zapustene maslinade u Valdanosu.
Organizovalo je aprila 2019. i Skolu rezidbe
maslina, uz podrsku Ministarstva poljopri-
vrede, u saradnji sa ,Agrolagunom” iz Istre.
ViSe od 50 maslinara je zavrsilo obuku koju
je vodio mr Edi DruZetic.

Svake godine, pocev od oktobra 2015, manife-
stacijom ,Ex albis ulivis” Drustvo maslinara Bar
oznacava pocetak berbe maslina i promovise
vrhunsko ekstradjevicansko maslinovo ulje,
proizvedeno od autohtone sorte Zutica. Ma-
nifestacija na kojoj se na Standove iznosi mlado
maslinovo ulje vrhunskog kvaliteta podstice
barske maslinare da proizvode ulje iskljucivo
od ubranih, zdravih plodova, po najsavremeni-
jim metodama i preporukama stru¢njaka. Tra-
dicionalno se organizuje pod pokroviteljstvom
Fondacije Petrovi¢ Njegos, uz nesebicnu licnu
podrsku princa Nikole Petrovica.

Jedan od najvaznijih projekata u kome Drus-
tvo maslinara Bar trenutno ucestvuje je onaj
zastite ,Barskog maslinovog ulja”. Zastita se
sprovodi u skladu sa Zakonom o $emama
kvaliteta poljoprivrednih i prehrambenih pro-
izvoda, u saradnji sa Direkcijom za Seme kva-
liteta Ministarstva poljoprivrede, Sumarstva
i vodoprivrede. Maslinari Bara su svjesni da
nije dovoljno samo proizvesti maslinovo ulje
vrhunskog kvaliteta, ve¢ se tom kvalitetu mora
dodati i autenti¢na prica, te ¢vrSéa potvrda o



} njegovom porijeklu. Zastita ,Oznaka porijekla” oktobra 2020. je organizovalo prvu javnu nedjeljno prenosi nekoliko crnogorskih por-

¢e ,Barskom maslinovom ulju” dati dodatnu
vrijednost, $to podrazumijeva vecu prodajnu
cijenu, ali i vecu sigurnost potroSaca da kupuju
originalan domadi proizvod.

U saradnji sa Ministarstvom poljoprivrede,
Sumarstva i vodoprivrede i Biotehnickog
fakulteta, Drustvo radi na uspostavljanju pr-
vog sluzbenog panela za senzorsku ocjenu
kvaliteta djevi¢anskih maslinovih ulja. To ¢e
biti prvi sluzbeni panel koji je propisan Za-
konom o maslinarstvu i maslinovom ulju i
koji je neophodan za pravilno kategorisanje
maslinovih ulja.

U skladu sa ugovorom sa Kulturnim cen-
trom Bar, Drustvo vodi kontinuiranu brigu
o Staroj maslini i sprovodi sve agrotehnicke
mjere, tokom Citave godine, od kras¢enja
do redovnog dubrenja i koSenja oko nje, a

DrusStvo maslinara Bar
nosilac regionalnog EU
projekta

Drustvo maslinara Bar je vodeci par-
tner medunarodnog projekta ,Jacanje
mladih u agrobiznisu”, u sklopu progra-
ma ,.Erasmus+"” Evropske unije.

Ostali partneri u projektu su Environmen-
tal and Territorial Management Institute iz

berbu, kada je i proizvelo maslinovo ulje
dobijeno od plodova ubranih iskljucivo sa
ovog drevnog, zakonom zasti¢enog drveta.
Medu okupljenim maslinarima bio je i vrh
Opstine Bar, predstavnici politickog, kultur-
nog, privrednog Zivota grada, a kao kuriozi-
tet, i najstariji i najmladi maslinari u Drustvu
- devedesetéetvorogodiinji Adem Sabovi¢ i
trinaestogodignji Marin Salti¢.

AT - 4
Drustvo maslinara Bar sprovodi ,Elek-
tronsku Skolu maslinarstva”, koju jednom

Tirane, UdruZenje gradana ,Razvoj sela” iz
Novog Sada, Center for Educational and
Cultural Development ,Racio” iz Skoplja,
Regionalni centar za obrazovanje i infor-
misanje iz odrzivog razvoja za Jugoistocnu
Evropu iz Sarajeva, te “Wonderland plat-
form for European architecture” iz Beca.

Ukupan budZet je 111.038 €, od ¢ega Evrop-
ska komisija finansira 80% (94.218 €). Drus-
tvo maslinara Bar ¢e od Evropske komisije
dobiti 28,160, a kofinansiranje koje Drustvo
treba da obezbijedi iznosi 7,049 €. Bice rea-
lizovan u naredne dvije godine.

Drustvo maslinara Bar je vodeci partner,
Sto podrazumijeva da ¢e upravljati njime.
Ovako vazna uloga na projektu barske
maslinare cini ponosnim, ali i namece od-
govornost da sve bude realizovano u skla-
du sa strogim pravilima Evropske unije.
Kvalitetnim sprovodenjem ovog projekta,

tala i Stampanih medija. U trenutnoj situaci-
ja obaveznog pridrzavanja mjera zastite od
koronavirusa, Skola omugucava realizaciju
edukacije u uslovima pandemije.

Kancelarija DruStva maslinara Bar, u Ulici 9.
januara, u Starom Baru, otvorena je svakog
radnog dana od 9 do 13 Casova. Mjesto je
okupljanja maslinara, razmjene znanja i
iskustava i prijateljskog druzenja. Zaposleni
sekretar maslinarima pruza administrativnu
podrsku, pomaze im u ispunjenju preduslo-
va za upis u Registar poljoprivrednih gazdin-
stava, daje prakti¢ne savjete o sadniji, rezidbi,
prihrani i odrZzavanju maslina. U kancelariji
maslinari mogu pronaci stru¢nu literaturu,
knjige, Casopise, broSure i druga korisna iz-
danja. Otvaranjem Kuée maslina stvorice se
uslovi za jos bolja, masovnija i funkcionalnija
druZenja i razne edukacije.

Drustvo stice ozbiljne reference za konku-
risanje za druge evropske projekte u na-
rednom periodu.

Bar ¢e u narednom periodu biti domacin
25 mladih ljudi iz zemalja regiona, kada
e biti realizovana radionica na temu ze-
lene ekonomije. Postoji moguénost da ce
biti odrzana u novosagradenoj Ku¢i ma-
slina, Sto ce biti najbolja promocija ovog,
za crnogorske maslinare, najvrijednijeg
projekta. Druga radionica, za isti broj mla-
dih ljudi, bi¢e odrzana u albanskom gradu
Pogradec. Pored zajednickih regional-
nih radionica, svaka zemlja - partner ima
obavezu odrzavanja lokalnih radionica, a
poZelino je da ucesnici budu polaznici iz
ruralnih sredina. Realizacija projekata se,
zbog pandemije koronavirusa, sprovodi
otezano, ali preporuka Evropske komisije
je da se saceka kako bi se aktivnost spro-
vela u odgovaraju¢im uslovima.
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piSe: lvanka Lekovi¢

Said Cantié: Masline nide nece otici

Pri¢a o maslinaru Saidu Canti¢u, koji je iskr&io Sumu i posadio 800 maslina, dobija
drugu dimenziju kada nakon kra¢eg putovanja od Mrkovskog polja, iskréenim tragom
nekadasnjih staza, u Baramatici stanete pred redove maslina, usadene , pod konac”.
Korijenje i stijenje, sklonjeno sa tog terena, stoje kao podsjetnik da se za svaki pedalj
ovog maslinjaka dobro namucio. Cijelog vijeka Zivi od poljoprivrede, isti¢e da ono Sto
ne bi iznio na svoju trpezu, ne bi ni drugom ponudio.

Osim cetinjske pijace, na kojoj je svakog pazarnog dana skoro tri decenije, svoje proizvode
prodaje i online. Pored maslinjaka, ima i 150 smokava, a i njih, kaze, planira jo$ da posadi.
Zajedno sa ¢lanovima DrusStva maslinara Bar, znanja o maslini i maslinovom ulju usavrsavao
je na brojnim seminarima. O maslinarstvu govori sa strascu pravog zaljubljenika, isticuci da

CASOPIS ZA MASLINARSTVO | KULTURU ZIVOTA S MASLINOM

,maslina daje mir kraju” i da nije vazno da li ¢e on imati koristi od ovih zasada, jer one ostaju

tu, ,nece nide oti¢i", bi¢e za decu i unuke.

M: VLASNIK STE NAJVECEG MLADOG MASLINJAKA U
BARU, MOZDA | U CRNOJ GORI?

Sve je pocelo iz razmisljanja kako da stvorim kapital. Imao sam
nesto ustedevine i razmisljao da kupim jedan stan. Ali, ja imam
dvije kéerke i to nije bilo dovoljno za dva stana. Dobio sam ideju
kad sam ¢uo da se pruza pomo¢ Ministarstva poljoprivrede. Kad
sam kuci pomenuo kréenje Baramatice, otac me je pitao: ,Koliko
godina imas sine, jesi li poludeo? O ¢emu pricas?”. Prijavio sam se.
Slavica Konti¢ iz Savjetodavne sluzbe u biljnoj proizvodniji, kad je
dosla da vidi lokalitet, bila je ubijedena da to ne¢u mo¢i da ura-
dim, jer najveca suma koja se davala bila je 10.000 eura. Znaci,
nekih 5.000 povracaja, a kad izracuna$ PDV, to dode malo manje
od 4.000 pomoci. Tako sam poceo prvu parcelu, tu mi je zet po-
mogao bagerom i kamionima. Sredili smo prvo dio blize putu, bio
je izgorio u poZaru.

M: JE LI BILO LAKSE TU RADITI?

Nije, to sam poslije shvatio. Lak3e je Sumu kr¢iti nego taj izgorjeli
dio. Kad sam zavrsio, dopalo mi se kako se moje selo, koje je pre-
koputa, dobro vidi. Onda sam odlucio da predam zahtjev i Sekreta-
rijatu za poljoprivredu OpS3tine Bar. Kad su dosli na teren, i oni su
bili ubijedeni da ho¢u samo da uzmem novac. Medu njima je bio i
Marko Novakovi¢, koga odavno znam i kome sam rekao da ¢u ja to
raditi, sa njihovom pomodi ili bez nje. Sredstva su mi odobrili, uloZio
sam sav svoj novag, iskrcio preko polovine, 12 hiljada kvadrata, te
godine. | to stvarno odvaja, kao pecat usred Sume. Dogodine, pri-
javljujem investiciju i iskré&im drugu parcelu. Tu je bila jedna mala
lokva za napajanje stoke, ded mi je pri¢ao o njoj, ali nismo mogli da
je nademo, tek kad smo iskrcili Sumu vidio sam de je. Bagerista Mi-
rel Perazi¢ i moj sestri¢ kopali su ovdje, da vidimo ima li Zive vode.
Zemlju smo Sirili kroz maslinjak, jer je tu bio Cisti kamenjar, svaka
rupa za masline izbusena je pikamerom. Dvije, tri godine rada je tu
bilo. Na prvoj parceli, masline sam posadio ve¢ druge godine, da
prije stasaju. Tre¢e godine do3li su iz Sekretarijata svo ¢etvoro na
teren. Bili su zabezeknuti, shvatili su da se ne Salim.



M: KOLIKO JE VREMENA PROSLO OTKAD STE POCELI |
KOLIKO MASLINA JE USADENO?

Pet godina. Usadeno je 700 stabala. Ovdje ta¢no 680. Ovde je
devet sorti masline. Birao sam ih po preporuci, po¢ev od Cazima
Alkovi¢a, Dina Muijic¢a, Slavice Konti¢ i svih maslinara Bara. Alj, ja
imam stari maslinjak od 350 stabala, imam u Brinje jednu lokaci-
ju, a druga je preko puta nas, ispod kuce. Nju sam posadio prije
15 godina. Tu je 280 stabala Zutice. One radaju, formirao sam ih
nisko, nisam ih pustio, tako da mogu da ih odrZzavam. Za tri-Cetiri
godine, kad ove masline dolje nastanu, nastavi¢u da kréim i ovde.
Ove godine imam namjeru da se prijavim za pomo¢ pri izgradnji
pomocnog objekta, da sklonim alat, pumpu, agregat...

M: OVO VRIJEDI MNOGO VISE NEGO DVA STANA?

To mi je bila Zelja. | sad, da neko Zeli da kupi ovaj dio, ja bih im
kupio ta dva stana, ali bih drugu parcelu, iste veli¢ine, ako ne i
duplo vecu zasadio maslinama, da bude i dvije hiljade stabala. Cak
i ako bih prodao, masline ne bi otisle nide, ostale bi tu, zauvijek.
Ne mogu da shvatim ljude koji me pitaju $to sadim toliko, jer ne¢u
docekati da ih iskoristim. Ja Zivim skromno, od svoga rada. Jeste,
velika je investicija, a pomo¢ je mala po ovakvim kriterijumima.
Mnogo bi nam olaksSali kada bi se ukinuo PDV za poljoprivredu.
Izdataka imam dosta - pla¢éam porez na imovinu, na tezgu, kucu,
sto puta mi je oporezovano dok dode do finalnog proizvoda. A
ja pet godina u ovaj maslinjak samo ulaZzem, evo, sad samo du-
brenje, sve to koSta, treba se izboriti dok po¢ne da rada. Opstina
mi je pomogla i za bazen, mada sam ja uloZio ve¢i dio novca. Za
maslinarstvo treba drugacije osmisliti pomo¢, ono ne moZe da se
uporedi sa zasadima drugih kultura, jer maslinar treba da odrzava
maslinjak punih pet godina do prvog roda. Za maslinarstvo treba
imati razumijevanje, evo, nudim se Opstini da besplatno pomo-
gnem ako neko pocinje da sadi maslinjak, ali da mu se skine PDV.
PoStujem svakog, ali se iz fotelje i sa terena stvari drugacije vide.
Nije isto saditi masline u kamenu i u polju.

M: VI PRIMJENJUJETE SVE SAVJETE O PROIZVODNJI |
CUVANJU ULJA?

Upravo gradim jednu prostoriju za ¢uvanje maslinovog ulja. Pri-
mijeni¢u savjete maslinara iz inostranstva, koji tako ¢uvaju mas-
linovo ulje. Bice klimatizovana i namijenjena samo za masline i
maslinovo ulje. Svo moje ulje je i sad je u demidZanama, sve su
zapecacene, u posebnoj prostoriji. Na taj nacin ulje ne oksidise.
Naucio sam i da u Hrvatskoj maslinari u maslinjake sade lavandu,
jer njen miris tjera musicu, a ulje poprima aromu lavande. Ako
su pored masline zasadeni lovorika ili ruzmarin, oni koji poznaju
maslinovo ulje, osjeti¢e u njemu njihov miris. Ulje ima tri neprija-
telja - kiseonik, svjetlost i temperaturu. Moje masline ne cekaju
preradu, ja kod Dragana Vukcevi¢a odnesem masline, sacekam
i uzmem svoje ulje, ponesem kudi, poslije sedam dana (nakon
Sto se talog slegne) prespem u demidzZane i zapecatim. Talog od
maslina je jestiv, mi ga kuci koristimo, ako pretekne, napravimo
sapun, nista se ne baca.
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piSe: mr Marija Marko¢

VALORIZACIJA
SPOREDNIH
PROIZVODA 1Z
MASLINARSTVA
| ULJARSTVA

Uzgoj masline i proizvodnja maslinovog ulja su duboko ukori-
jenjene prakse na podrucju Mediterana od davnina.

Prema podacima Medunarodnog savjeta za maslinovo ulje, vise
od 10 miliona hektara nalazi se pod maslinjacima Sirom svijeta, od
toga 95% na Mediteranu. Na godiSnjem nivou, proizvede se oko
3,1 milion tona maslina za konzerviranje i oko 3,2 miliona tona
maslinovog ulja. lako se nemjerljiv znacaj ove grane poljoprivrede
prvenstveno ogleda u proizvodnji maslinovog ulja, kao i u pripre-
mi maslina za stonu upotrebu, kroz maslinarstvo i uljarstvo gene-
riSe se veoma znacajna koli¢ina sporednih proizvoda koji svake
godine nalaze nove upotrebne svrhe.

Linearni ekonomski model ,uzeti - proizvesti - prodati” se poka-
zao neodrzivim. Suprotno ovom modelu, pristup cirkularne eko-
nomije ima za cilj da odrzava vrijednost proizvoda Sto je duZe mo-
guce, dok istovremeno smanjuje upotrebu nepohodnih sirovina,
a time i stvaranje otpada. Kako je proizvodnja hrane odgovorna i
za znacajan udio oslobadanja gasova staklene baSte u atmosferu,
napori moraju biti usmjereni ka smanjenju gubitaka hrane i va-
lorizovanju otpada iz poljoprivredno-prehrambene industrije, tj.
stvaranja cikli¢nog sistema u cilju omogucavanja Sto veceg stepe-
na valorizacije sporednih proizvoda.

KORISCENJE SPOREDNIH PROIZVODA:

Maslinarstvo je neophodno posmatrati kao granu poljoprivrede
Ciji je proces prerade kontinuiran i cirkularan, a krajnji proizvo-
di znatno brojniji od onih najpoznatijih - konzervisanih plodova i
maslinovog ulja. Sporedni proizvodi predstavljaju veoma znacaj-
ne resurse biomase koja moZze biti eksploatisana u poljoprivredi i
brojnim drugim granama. Umjesto zagadenja vodnih, vazdusnih i
zemljiSnih resursa, sporedni proizvodi se mogu iskoristiti u meli-
oraciji zemljista, proizvodniji Zivotinjskih i ribljih hraniva, medicini,
farmaceutskoj i kozmetickoj industriji, zanatstvu, gastronomiji,
kao i u proizvodnji bioenergije u razli¢itim formama i oblicima.

Naime, sa jednog hektara dobija se u prosjeku oko 2.500 kg mas-
lina, kao i 1.500 kg biomase koja ostaje nakon rezidbe. |1z navede-
nog prinosa ploda proizvede se oko 500 litara maslinovog ulja i
generiSe oko 2.000 kg komine (oko 400 kg endokarpa ploda, 40 kg
ulja komine i oko 260 kg suvog ostatka komine), kao i 1.300 litara
otpadne vode. Sve navedeno ukazuje na znacajne kolicine sirovi-
na, koji usljed neadekvatnog odlaganja uzrokuje brojne ekoloske
probleme. Iz pogona za proizvodnju maslinovog ulja koji se nalaze
na podrucju Evropske Unije stvara se oko 9,6 miliona tona otpada
na godiSnjem nivou, dok biomasa koja ostaje nakon pomotehnic-
ke operacije - rezidbe, daje dodatnih 11,8 miliona tona.

Dakle, najznacajniji sporedni proizvodi iz oblasti maslinarstva i
uljarstva su biomasa koja nastaje nakon rezidbe maslina, liS¢e koje
ostaje nakon ¢iS¢enja i pranja ploda masline, endokarp ploda masli-
ne, komina razlicite teksture u zavisnosti od nacina centrifugiranja,
otpadna voda (od pranja plodova masline, iz te¢ne faze prilikom
trofaznog centrifugiranja, od pranja i ¢iS¢enja pogona za preradu).

LiS¢e maslina predstavlja jeftin ili besplatan, obnovljiv i koli¢inski
bogat izvor polifenola. Dokazano je da ekstrakt ovog sporednog
proizvoda ima antioksidativno, antizapaljensko i antimikrobno
dejstvo protiv bakterija i gljiva, dok pokazuje i odredene antiviru-
sne karakteristike.

Endokarp ploda masline je veoma znacajna sirovina u proizvod-
nji biogoriva, s obzirom na nizak sadrZaj azota i sumpora, kao i u
proizvodnji aktivnog uglja, bio-ulja, furfurala, termoplasti¢nih po-
limera, nisko agresivnih abraziva, kozmetickih preparata za piling
koze, smole, za apsorpciju teSkih metala i kao suplement u ishrani
Zivotinja.

Komina se najznacajnije koristi kao dubrivo, u proizvodnji aromatic-
nih komponenti koje nalaze primjenu u gastronomiji, kozmetickoj i
farmaceutskoj industriji; za proizvodnju metana koji se koristi kao
izvor energije za zagrijavanje vode i proizvodnju elektri¢ne ener-
gije, bioloSkoj apsorpciji teSkih metala iz otpadne ili vegetativne
vode; proizvodniji lakog gradevinskog materijala, bioaktivnih pepti-
da, kao zZivotinjsko hranivo (najvise do 10% od ukupne ishrane) itd.



PROBLEM OTPADNIH VODA:

Otpadna voda je sporedni proizvod koji, ukoliko se ne tretira i ne
skladisti pravilno i pravovremeno, ima najznacajniji negativan uti-
caj na zZivotnu sredinu. Neki od nacina valorizacije otpadnih voda
su izdvajanje polifenola i time preciS¢avanje vode koja je ponovo
upotrebljiva. Ovim postupkom se dobija koncentrovani rastvor koji
sadrzi organske supstance velike molekularne teZine, obogacene
polifenolnim jedinjenjima korisnim za kozmeticku, prehrambenu i
farmaceutsku industriju, proizvodnju biofenola, enzima lipaze, eta-
nola, metana. Veoma je interesantna sve ¢eS¢a upotreba otpadne
vode u proizvodniji cigli i opeka. Otpadna voda je bogat izvor bio-
aktivnih komponenti i prirodnih fenola, kao 3to su hidroksitirosol,
tirosol i oleuropein, i koji ekstrakovani iz otpadne vode, mogu se
koristiti u kozmetickoj industriji kao aktivni UV filteri.

Brojni su prijedlozi tehnoloskih rjeSenja u valorizaciji sporednih
proizvoda koji imaju karakter laboratorijskih ili eksperimentalnih,
a rjede industrijskih, tj. Sire primjenjivih u praksi. Zajednicka su dva
opsta pristupa prilikom valorizacije ovih proizvoda: izdvajanje dra-
gocjenih, dalje upotrebljivih hemijskih jedinjenja, kao i konverzija
sporednih proizvoda u krajnje rezidue koje nemaju negativan uticaj
na Zivotnu sredinu.

Upravljanje ovim fitotoksi¢nim otpadom je izazovan poduhvat, kako
sa ekoloSke, tako i sa ekonomske tacke gledista. Brojni su tehnolos-
ki i ekonomski izazovi koji moraju biti prevazideni kako bi valorizaci-
ja sporednih proizvoda dobila Siri spektar, te je neophodno da dalja
istrazivanja predloze jednostavnije, sigurnije i ekonomski isplativije
nacine valorizacije. Takode, zakonska legislativa u oblasti maslinar-
stva, obnovljivih izbora energije i upravljanja otpadom jedne drzave
mora biti uskladena sa inovacijama u tehnologiji i time omoguditi
sprovodenije holistickog sistema, jedinog opravdanog pristupa.
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| REZIDBA | KALEMLJENJE: MILICA VUJACIC | PAVLE RADULOVIC

pise: Mr sc. Stanislav Stambuk, Hvar

REZIDBA | KALEMLJENJE
MASLINA

Rezidbom rodnih zasada, maslini produzavamo doba rodno-
sti, odnosno sprje€avamo prerano starenje i gubitak rodnosti.
Stalnim, odmjerenim pomladivanjem omoguéavamo rast izbo-
jaka za sljedecu godinu i tako produZzavamo rodnost stabla.

Pri rezidbi masline mora se voditi ra¢una o koli¢ini kise koja pad-
ne tokom prethodne jeseni, proslogodisnjem rodu, vegetativhom
stanju stabla u vrijeme rezidbe, nacinu uzgajanja i gustoci sklopa,
te namjeni ploda.

Jos je Lucius Moderatus Columella pedeset godina prije Hrista na-
pisao:

+Ako obradujes tlo ispod masline, tada je molis da ti
rodi, ako uz to jos i gnojis, tada je zaklinje$ da ti rodi, ali
ako je reZes tada je prisiljavas da ti rodi”.

VRIEME | PREDUSLOVI ZA REZIDBU

Rezidba masline obavlja se u vrijeme mirovanja vegetacije. U nasSim
klimatskim uslovima rezidbu je preporuceno obavljati po prestanku
od opasnosti od smrzavanja, u pravilu od druge polovine februara
do sredine aprila.

Rezidbu maslina ne bi trebalo obavljati tokom zime u podrucjima
gdje postoji opasnost od mraza, zato $to veca biljna masa na ne-
orezanom stablu masline ima zastitni ucinak. Rezidba maslina na-
kon obilnog roda moZe se obavljati neposredno pred cvjetanje, bez
ikakvih posljedica. Kod takve rezidbe (kasne) najbolje se uocavaju
rodne, nerodne i mjeSovite grancice.

Rezidba na rod ukljucuje nekoliko preduslova: razvijenu i usklade-
nu kro3nju, dobru kondiciju stabla i normalan rod u prethodnim
odinama, shodno kondiciji i masi stabla.



Za uspjesnu rezidbu na rod nuzno je poznavati

sljedeca pravila:

1. MASLINA STVARA CVIJET NA JEDNOGODISN])O)
MLADICI
KAKO SE OSNOVNA GRANA PRODUZUJE |
RAZGRANJUJE, CVIJET SE UDALJAVA PREMA VRHU
CVIJET SE UDALJAVA PREMA VRHU
SAMO OSUNCANI LIST STVARA HRANU
VODA JE OSNOVA ZIVOTA | LIMIT PROIZVODNJE NA

KRSU

Kod masline razlikujemo: vodopije, drvne (nerodne) grancice, mje-
Sovite grancice i cvjetne (rodne) grancice. Vodopije (mlaz, mulac)
su izboji koji se na maslini Cesto pojavljuju, posebno nakon jace
rezidbe. Drvna (nerodna) grancica manje je bujna od vodopije, ra-
ste uspravno i izbija iz dvogodisnjih ili trogodisnjih grancica, a nosi
isklju€ivo drvne pupove.

Mladom stablu masline rezidbom treba potencirati rast u prostor,
a ne u visinu. To se postiZze naginjanjem (otklonom) osnovnih gra-
na i izolacijom vrha. Slabo bujnu maslinu (granu) treba jace rezati,
rodne grancice svesti na najmaniji broj, a ostale ostaviti bez razlike.
Vrlo bujne masline (grane) treba slabije odnosno umjereno rezati,
ostaviti sve rodne grancice, drvne i mjeSovite prorijediti.

Posljednjih se godina intenzivno istrazuje iskoriStavanje ostataka
grana od rezidbe za dobivanje biogoriva, celuloznih materijala i dr.
Ostaci od rezidbe, odnosno tanje grancice, mogu se koristiti u ishra-
ni prezivara (ovce i koze). Takode se mogu samljeti i razbacati po
maslinjaku kao mulc.
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KALEMLJENJE | PREKALEMLENJE
Postoji viSe nacina kalemljenja i prekalemljenja maslina.

Prekalemljenje je zahvat kojim se pokuSavaju ispraviti greSke u mas-
linarstvu, kada je potrebno mijenjati sortiment u postoje¢om masli-
njaku, a da se pritom ne moraju vaditi postojeca stabla. Ako su stabla
u dobroj kondiciji, prekalemljenje je najjednostavniji i mnogo jeftiniji
nacin zamjene sorte, nego krcenje i sadnja novog maslinjaka.

Promjena sortimenta se najc¢eS¢e obavlja kad postojeca sorta vise
nije popularna, kao npr. Oblica, koje ima najvise i gdje je vecina
maslinjaka posadena njome, odnosno kad se pojavi nova ekonom-
ski isplativija sorta.

Priprema stabla masline za prekalemljenje se sastoji u prikracivanju
primarnih grana za jedno dvije trecine u cilju odstranjivanja ve¢ posto-
jeceg uzgojnog oblika. Ovaj nacin prekalemljenja primjenjuje se kad se
u potpunosti Zeli zamijeniti jedna sorta drugom. Medutim, u slucaju
kad se samo Zeli dodati sorta oprasivac, nije potrebno prekalemiti
sve grane, vec se to moZe obaviti na nekoliko grana u kro3nji. Alat i
materijal koji kalemar mora imati su: vocarski noz, vocarske makaze,
testera, vocarski vosak i traka, te sredstvo za dezinfekciju alata.

Tehnicki kalemljenje ili navrtanje grancice koju nazivamo ,plemka” u
praksije najrasirenije. ,Plemke” se uzimaju samo od zdravih i provjere-
nih stabala, a ne preporucuje se uzimanje od starih iizrodenih stabala.

Istrazivanja podloga u maslinarstvu oskudna su, a saznanja temelji-
mo na zapazanjima i iskustvima. Primjera radi, prvo organizovano
kalemljenje mastrinki ili divlje masline navodi se u dokumentu iz
1834. godine, kad su stanovnici Luna sa ostrva Pag (njih 108) traZili
od lokalnih vlasti dozvolu za kalemljenje 2.600 mastrinki. Kako je
sorta Oblica kao monosortna loSije rodna i ima alternativnu rod-
nost, najvise se primjenjivalo prekalemljenje sa nekom sortom koja
je dobar opraSivac Oblice, a to su: Levantinka, Uljarica, Lastovka i
Duzica. Posljednjih se godina prekalemljuje i sa sortama Istarska
bjelica, DuzZica, Pischoline, Carolea, Itrana i dr.
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pise: Dr llija Moric, Lustica, Boka Kotorska
foto: Anto Bakovic¢

Nezamislivo je maslinarstvo bez suvozidanja u primorskom dijelu Crne Gore. KrSevit teren sa nagibom,
sa malo zemlje i dosta padavina, uslovili su potrebu terasiranja i izgradnje stotine kilometara suvozida
tj. meda. Zbog velikog znoja ulozenog u njihovu izradu i odrzavanje, zatim zbog brojnih generacija

koje su posao nastavljale i posebne vjestine radi kojih ove gradevine prkose gravitaciji decenijama,
suvozid se moze smatrati svojevrsnim ,zivim” spomenikom svih poljoprivrednika u primorskom pojasu,
a posebno maslinara. Takode se moze smatrati najve¢im i najduzim spomenikom na svijetu, jer se

proteze slobodno i u kontinuitetu kroz prostor.

Takav primjer je podrucje Mediterana, koje je povezano i ispre-
pletano hiljadama kilometrima suvozida, cije forme, dimenzije,
strukture, boje kamena i tehnike gradnje variraju, kreirajuci tako
poseban segment materijalne i nematerijane kulturne bastine od
svjetskog znacaja.

Navedeno je razlog za uvrstavanje tehnike suvozidanja na UNES-
CO-voj reprezentativnoj listi nematerijalne kulturne bastine 2018.
godine. Navedeni UNESCO status ovoj bastini pruZza nove uloge i
prilike, posebno mogucnost turisticke valorizacije i razvoja novih
turistickih iskustava.

Vrijednosti suvozida su i ranije bile prepoznate, ali su sada uslovi
za njegovu punu valorizaciju mnogo vedi kroz tzv. integralni pristup
podrzZan turizmom. Naime, osim brojnih promjena koje su bile ne-
ophodne da se dogode u oblastima koje tangiraju suvozidanje (npr.
odgovorna arhitektura, odrZivo gradevinarstvo, zelena ekonomija,

organska poljoprivreda), i turizmu je bilo potrebno vremena da pre-
de dug put od koncepta ,sunca i plaze” do zelenih i selektivnih vido-
va ponude, ¢ime odredeni resursi dobijaju svoju priliku da postanu
dio Sireg turistickog proizvoda. Ipak, iako danas postoji turisticka
traznja (npr. geoturizam, kulturni turizam, turizam posebnih intere-
sovanja, kreativni turizam itd.), i dalje nedostaju konkretni turisticki
proizvodi, tj. iskustva koja se mogu kao ,paket usluga” ponuditi po-
sjetiocu. Drugim rijeCima, iako teorija nudi niz operativnih rjesenja,
nasa struka i praksa jo$ nisu primijenili mnoga od njih koja mogu
privuci posjetioce, zaposliti stanovnistvo i kreirati odrZivu turisti¢ku
pricu.

Zato je osnovni cilj ovog razmatranja da se prikazu moguce primje-
ne i znacaj suvozida, ali sa prakti¢nim i upotrebljivim rjeSenjima
i nacinima primjene, prevashodno kod maslinara, a potom i kod
ostalih zainteresovanjih za oCuvanje i valorizaciju suvozidne basti-
ne.



Suvozid kao dio kulturnog pejzaZza i svijedok radne tradicije lo-
kalnog stanovniStva: Kulturni predio ili pejzaZ je znacajan turisticki
resurs koji se moze koristiti kroz jednostavne forme rekreacije (npr.

pjeSacenje) i kroz sloZenije ponude koje kreiraju radna mjesta,
'». dodatni prihod i nove usluge (npr. kreativne radionice, team-
building). Dugorocno, ovakve turistic¢ke inicijative imaju ulogu
ocuvanja i unaprjedenja prirodnih vrijednosti podrucja (npr.
Stari Bar, Lustica, Gornja Lastva, Pastrovi¢i), odrzivog ra-
zvoja lokalne zajednice koja ostaje i nastavlja da Zivi i
radi, te Cuvara kulturnog identiteta, materijalne
i nematerijalne bastine. Uredeni predjeli kao
Sto su maslinjaci, vinogradi, vo¢njaci, pasnjaci
i druge povrsine, vaZzan su svjedok radnih na-
vika, proizvodacke tradicije i drugih druStvenih
vrijednosti lokalnih stanovnika. Suvozid je vazan
spomenik i svjedok snaZne volje prethodnih gene-
racija i njihove odlu¢nosti da odbraduju i stvaraju u
ljutom kr3u.

Suvozidanje kao preventiva protiv erozije: Svojim fi-
zickim i mehanickim karakteristikama, suvozid je efikasna
zastita od erozije. Velika koli¢ina padavina tokom zimskih
mjeseci spira plodni povrSinski dio i uniStava plodnost zemlji-
Sta. Osim toga, u tezim slucajevima moguca je pojava krupnijih fizic-
kih oStecenja, koja mogu ugroziti Zivot i rad ljudi na tom podrucju.
Osim navedenog, propustivljost suvozida je bitna karakteristika jer
omogucava oticanje viska vode. Sa druge strane, obezbjeduje se
talozenje biljnog materijala, koje se vezuje za teren, stabilizuje te-
rase i unaprijeduje ukupnu plodnost kao vaznog poljoprivrednog
resursa. Konacno, poboljSava se zeleni pokrivac i rodnost osnovnih
kultura, koji dodatno doprinose kvalitetu zemljiSta, proizvodnje i
predjela.

Suvozidanje u organskoj proizvodniji: Uloga suvozida u organskoj
proizvodnji je viSestruka. Zbog svoje strukture, suvozid je povolj-
no staniSte za brojne korisne insekte koji spadaju u alate bioloSke
kontrole Stetocina i bolesti. Izgradnjom i odrZzavanjem suvozida, uz
sadnju biljnih vrsta koje privlace korisne insekte i primjenu ostalih
agrotehnickih mjera, stvaraju se uslovi za njihovo zadrzavanje i odr-
Zavanje prirodnog balansa u pogledu Stetocina i bolesti.

Suvozidanje u tradicionalnom graditeljstvu i modernoj arhi-
tekturi: Suvozidanje se teZe direktno primjenjuje u savremenim
objektima za stanovanje, ali upotreba sli¢nih tehnika i kamena kao
dekorativnog elementa je u Sirokoj upotrebi. Klju¢ni princip se ogle-
da u oCuvanju tradicionalnog graditeljstva kod ambijentalnih cjeli-
na i objekata (npr. kamena sela i ku¢e), dok na drugim lokacijama
je neophodno pronalaziti na¢ine upotrebe suvozida u dekorisanju
enterijera i eksterijera, te izgradnji pomoc¢nih i drugih objekata (npr.
straze, svodovi, krovovi).

Suvozidanje u uredenju seoskih turistickih domacdinstava: Ka-
men je vrlo dostupan materijal i Cesto besplatan. Bitna prednost je
njegova dostupnost svima, a posebno maslinarima i ostalim sta-
novnicima sela. Estetske, sigurnosne i funkcionalne karakteristike
suvozida su brojne i prepoznate kod uredenja vrta, baste, staza,

puteva, konzolnih stepenica, rostilja, ognjisSta na otvorenom, ma-
njih gradevina i ambijentalnih cjelina. Uz to, suvozid je vrlo tole-
rantan u pogledu slijeganja terena, te za naknadnu dogradnju, pre-
gradnju, pa i potpuno izmjestanje, ¢esto bez znacajnijih finansijskih
troskova. Sve navedeno dobija mnogo vedi znacaj kada se poredi sa
skupljim materijalima (npr. Zeljezo, aluminijum, lim, beton, staklo),
troSkovima njihovog instraliranja i pogreSnom ili pretjeranom upo-
trebom u seoskom prostoru.

Suvozidanje u tradicionalnoj poljoprivredi (kuéari, guvna, lo-
kve, torovi, Stale, trnice, skale, krovovi): Brojni poljoprivredni
objekti su vjekovima izgradivani upotrebom suvozidne tehnike. Po-
red onih uobicajenih (npr. guvno, Stala), najviSe paznje ipak privlace
kucari u udaljenim maslinjacima, staze i stepenice u svim oblicima,
posebno one konzolne, razni krovovi, voltovi i svodovi. Problem
svih navedenih objekata je njihovo nedovoljno koris¢enje i odrzava-
nje, Sto dovodi do propadanja. Zato je starim objektima potrebno
pronalaziti nove (npr. turisticke) uloge uz zadrzavanje njihove pret-
hodne primarne funkcije (npr. guvna kao prostor za pripremanje
hrane na otvorenom i druzenje turista, Stale kao pomoc¢ni objekti za
bicikla, sportsku opremu ili alat, kucari kao alternativni smjestajni
kapaciteti ,robinzonskog” tipa itd.).

Suvozidanje kao oleoturisticka atrakcija: Turizam masline ili
oleoturizam je oblik turisticke ponude koja objedinjuje brojne
atrakcije, dogadaje i aktivnosti u vezi sa maslinom i omogucava tu-
risticku posjetu i boravak, sa brojnim ekonomskim, socio-kulturnim
i ekoloSkim efektima za lokalnu zajednicu i posjetioce. Uprkos sve-
prisutnom suvozidu u prostoru koji nas okruzuje, posebno kada se
govori o maslinarstvu, ipak nedostaju konkretne ponude u ovom
segmentu agroturistickog poslovanja. Mogudi nacini valorizacije
suvozida kao bastine i suvozidanja kao vjestine su sljedeci: Temat-
ske pjeSacke rute u vezi sa tradicionalnim suvozidom (npr. Ruta de
Pedra en Sec GR221 - Dry Stone Route Mallorca); Prostori suvozida-
nja (npr. maslinjaci, radionice, parkovi, muzeji) gdje se mogu vidjeti
objekti te ucestvovati u radionicama obnove; Suvozid kao dodatna
atrakcija u drugim oblicima turisticke ponude (npr. foto-safari, li-
kovne kolonije, rekreacija i zabava, olives & biking, permakultura,
organska proizvodnja, joga, teambuilding itd.); Ostale ponude (npr.
land art, dogadaji i manifestacije, zanatstvo, proizvodnja kreca, na-
uka i istrazivanje, zastita, edukacija itd.).

Nasi maslinari mogu dati ogroman doprinos navedenoj temi, po-
sebno u praksi, jer sa razvojem agroturizma, gastroturizma, alter-
nativnih vidova ponude (npr. rural joga), pjeSacenja i drugih oblika
rekreacije, otvara se Siroki strateski i takticki prostor za punu valo-
rizaciju suvozida i suvozidanja, nova radna mjesta, iskustva i priho-
de. Takode, napori maslinara i uljara moraju biti podrzani mjerama
lokalne uprave i resornog Ministarstva, gdje ve¢ postoje mjere za
revitalizaciju suvozida, da bi se omogucio tzv. integralni pristup ob-
nove i razvoja podrzan turizmom.

Navedenom treba dodati i medunarodnu komponentu, kao Sto je
UNESCO status, ali i brojne fondove EU koji suvozidanje mogu afir-
misati i promovisati kao savremenu i odrzivu atrakciju, rekreaciju i
djelatnost.
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KOOPERATIVE U
MASLINARSTVU

piSe: Dr Zarija Pejovi¢

POLJOPRIVREDNE KOOPERATIVE SE DEFINISU KAO
DOBROVOLJNO UDRUZIVANJE RESURSA U DATO) DJELATNOSTI
PROIZVODNJE SA CILJEM STICANJA DOBITI. U CRNOJ GORI JE
ZAKONOM O KOOPERATIVAMA ODREDEN NACIN OSNIVANJA,
STICANJE | PRESTANAK STATUSA CLANA, UPRAVLJANJE, KAO |
DRUGA PITANJA OD ZNACAJA ZA RAD KOOPERATIVE.

Clanovi kooperative ostvaruju benefite koje bi kao individualni
proizvodaci mogli da ostvare uz znacajno vece finansijske napore,
a koje mali proizvodaci sebi teSko mogu priustiti. Nabavka opre-
me, mlinova, masina za punjenje flaSa, potom opreme za zastitu
maslina, kao Sto su motorne prskalice, iziskuju znacajna ulaganja
koja je moguce ostvariti kroz kooperativu.

UdruZzivanje u kooperativu takode omogucuje kontrolu, kao i stan-
dardizaciju kvaliteta proizvoda. Kao benefit se namece i jeftinija
nabavka potrebnih agrotehnickih sredstava i sadnog materijala.
Ovaj vid udruZzivanja daje veci pregovaracki kapacitet u odnosu
sa veleprodajnim preduzecima, odnosno distributivnim lancima.
Takode, otvara se mogucénost angazovanja visoko obrazovanih ka-
drova - tehnologa, i shodno tome primjene znanja u proizvodnji,
Sto rezultuje kvalitetnijim, a time i konkurentnijim proizvodom na
trzistu.

Malim proizvodacima maslinovog ulja sa podrucja Bara potreb-
na je standardizacija kvaliteta proizvoda, adekvatno flaSiranje ulja
sa prepoznatljivim brendiranjem, kao i marketing u smislu eko-
nomske propagande. Proizvodaci maslinovog ulja i stonih maslina
trebaju iskoristiti specificna organolepticka svojstva ploda barske
Zutice, za kojom na trZistu postoji evidentna traznja, uz cijenu koja
je i veca u odnosu na ulja i stone masline koja dolaze iz uvoza.
UdruZivanje samim proizvodacima omogucava da se, prije svega,
posvete proizvodnji do berbe, dok se ostale faze obavljaju u zajed-
ni¢kim pogonima, odnosno kapacitetima.

VaZno je napomenuti da Zakon o kooperativama normira oba-
vezu drzavi i lokalnoj samoupravi u pravcu podrSke ovom vidu
udruZivanja proizvodaca. Mada je Vlada Crne Gore ve¢ pomogla
u izgradnji Ku¢e maslina, otvaraju se perspektive dalje saradnje
kroz revitalizaciju starih maslinjaka, izgradnju pristupnih puteva,
te stvaranju novih zasada. Ovdje je narocito vazna konacna rea-
lizacija ideje izgradnje rasadnika barske Zutice, ali i drugih sorti

maslina, kako bi proizvodaci lakSe nabavljali kvalitetan sadni ma-
terijal. Takode, vazna bi bila i realizacija ideje izgradnje mlina za
masline, kojim bi rukovodili stru¢ni tehnolozi. Smatramo da bi
eventualna pomoc¢ lokalne samouprave u ovom dijelu bila od ve-
likog znacaja.

Dosadasnjim djelovanjem DruStva maslinara stvoreni su novi
obrasci u ponasanju, Sto se prije svega ogleda u nacinu berbe i
proizvodnji kvalitetnijeg ulja sa manjom kiselo$¢u. Misljenja smo
da bi dalji napredak u proizvodnji trebao biti ostvaren na planu za-
Stite roda masline od Stetocina, tacnije kroz obezbjedivanje opre-
me za tretman 3to vecih povrsina, i to u Sto kra¢em periodu, 5to je
od znacaja u suzbijanju maslinove musice.

Smatramo da je dalji razvoj maslinarstva od znacaja u pravcu
razvijanja ekonomske odrZivosti lokalne zajednice, ali i stvaranja
veceg biznisa po ugledu na italijanske kooperative. Ulje barske
Zutice zasluzZuje da se nade i na trzistima van Crne Gore, bududi
da svojim svojstvima moZe biti takmac i najboljim proizvodac¢ima.

Maslinarstvo je u potpunosti komplementarno sa turizmom kao
jednoj od glavnih privrednih grana Crne Gore. Turisticka posje-
ta generiSe traznju za autohtonim sortama. No, i maslinjaci Bara
imaju Sto da ponude turistima. lzgradnja putne infrastrukture
prema DzZidZarinu u podnoZzju Starog Bara, obnova starog kame-
nog mosta, sanacija ostataka crkve sv Urbana... pokazuju kako po-
ljoprivreda, maslinarstvo i odrZzivi turizam idu ruku pod ruku, kroz
privlacenje plateZnih turista, nasuprot masovnom turizmu i divljoj
gradnji koji devastiraju crnogorsku obalu.

Situacija sa epidemijom koronavirusa pokazala je znaaj domace
proizvodnje, pa se kupovina domaceg nametnula kao prioritet.
Posebno na ruku idu drustvene mreZe koje proizvodacima olak-
Savaju distribuciju prema potroSacima. Iskoristiti krizu u pravcu
koristi mudrost je uspjeSnog biznisa.



piSe: Mustafa Canka, Ulcinj
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VALDANOS

— wvala mira 1 maslina

JEDINSTVENA UVALA VALDANOS I NJEZIN DIO, STOLJETNA MA-
SLINADA, PRIRODNI SU, EKONOMSKI, EKOLOSKI | KULTURNI,
ALI PRIJE SVEGA SAKRALNI LOKALITET ZA GRADANE ULCINJA.

Maslinada u Valdanosu je najvedi Zivi spomenik maslinarstva u Cr-
noj Gori, izvanredne ekonomske i ekoloske vrijednosti. Ima oko 18
hiljada stabala maslina, prosje¢ne starosti oko 800 godina, a Za-
konom o maslinarstvu Crne Gore je stavljena pod posebnu zastitu
drzave.

Mnogo stabala u toj uvali starije je od dvije hiljade godina. Nau¢no
je dokazano da se od starijih maslina dobija kvalitetnije ulje. ,To
znaci da je svako stablo masline u Valdanosu vrijednije od bilo kojeg
hotela koji bi se izgradio u ovom unikatu prirode”, smatra ekolog iz
Njemacke dr Mihael Miler.

No, ve¢ preko Cetiri decenije ove su masline zapustene, pa je nuz-
no da se taj kompleks Sto prije revitalizuje. To jedino mogu obaviti
raniji vlasnici. Oni za to imaju volje, znanja i spremnosti. DrZzava i
opstina moraju da im pomognu u nastavljanju vjekovne porodicne
tradicije, obezbjedivanjem kreditnih sredstava. Jo$ vise novaca mo-
guce je obezbijediti iz posebnih fondova EU i medunarodnih orga-
nizacija i institucija.

Na sli¢an nacin nuzno je pristupiti obnovi vinograda na brdu Men-
dra. Na ovim kultivisanim predjelima osigurao bi se razvoj odrZive
visokokvalitetne poljoprivredne proizvodnje.

Takode, u Valdanosu treba napraviti botanicki vrt sa autohtonim i
egzoti¢nim vrstama biljaka, te rasadnik maslina i vinove loze. Time bi
se obezbjedilo povezivanje tradicionalnog nacina Zivota i uzgoja me-
diteranskih kultura s ekonomskim razvojem ¢itavog ovog podrudja.

NuzZno je rekonstruisati kaldrmu, koja prolazi kroz ,srce” uvale i ul-
cinjske Maslinade. Na taj nacin gradanima i turistima bi bilo olak3a-
no kretanje tim predivnim prostorom, gdje nikada nije bilo nikakvih
prepreka za pjeSake. Potrebno je preurediti i prosiriti prirodne sta-
ze, kako bi one postale i biciklisticke, napraviti odmorisne punktove
i razviti sistem oznacavanija.

Izvanredno iskustvo je obilazak poluostrva Mendra i 15 prirodnih
izvora u Maslinadi, uklju¢ujuci ¢udotvorne Viline vode.

Divan ugodaj je svakako i posjeta najstarijem svjetioniku u Crnoj
Gori, a nezaboravan posmatranje morske pucine i ¢itavog podrucja
sa brda Mavrijan. Sa njegovog vrha, kada je lijepo vrijeme i dobra
vidljivost, pruZa se pogled od Otrantskih vrata do Palagruze!

Uvala Valdanos predstavlja evidentirani podvodni arheolo$ki lokali-
tet sa znacajnim nalazima jo$ iz vremena antike.

U podmorju Valdanosa raste biljka Posidonia oceanica, morska
trava. Rije¢ je o endemskoj mediteranskoj vrsti, koja Zivi samo u
Sredozemnom moru. Livade posidonije su podrucja najvece bio-
loske raznolikosti, dokaz Cisto¢e mora i bogatstva ribom. Ta trava
godisnje raste samo jedan centimetar, $to znaci da u Valdanosu (i u
moru i na kopnu) postoje biljke stare stotinama godina. Inace, uvala
Valdanos je bila glavna luka ¢uvenih ulcinjskih gusara i popriste niza
pomorskih bitaka.

Ovakvim odnosom prema uvali Valdanos moZe se uspostaviti har-
monija ekologije i ekonomije na principima odgovornog i odrzivog
razvoja, u skladu sa Zeljama i potrebama visoko zahtjevnih turista,
¢ime se podiZe vrijednost Citave destinacije, ali i odgovoran odnos
prema generacijama koje dolaze.

| u StrateSkom planu razvoja opstine Ulcinj predvida se da se u
Valdanosu izgradi ,turisticki centar za izlete, zabavu, rekreaciju i
posmatranje prirode”. ,Cilj je unaprjedenje i diverzifikovanje turi-
sticke ponude u opstini Ulcinj. Naime, na ovom podrudju postoji
izvanredan potencijal koji nije dovoljno iskori¢en. Izgradnja centra
omogucice posjetiocima da tokom cijele godine imaju prostor za
izlete, zabavu i rekreaciju”, navodi se u ovom dokumentu.

Tako nesto se, valjda, oCekuje u godini kada slavimo pune tri de-
cenije od proglasenja nase drzave ekoloSkom, i u trenucima kada
u svijetu dramati¢no narasta svijest o globalnoj potrebi o¢uvanja i
zastite prirode, kada pocinje nova epoha ekonomskog razvoja na
principima odrZivosti i odgovornosti.
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MASLINARSTVO U BARU
U XIV, XV I XVI VIJEKU

piSe: Dr Savo Markovic¢

BARSKA KOMUNA JE JOS U XIV VIJEKU ISPLACIVALA DRZAVNE NA-
METE | U ULJU, A BARSKI MASLINJACI SE, KOLIKO JE POZNATO, PO-
MINJU U ISTORIJSKIM IZVORIMA OD 1333. GODINE. TADA JE SVESTE-
NIK MARKO STANOPOLI SVOJOJ ROPAKI MARI | NJENIM SINOVIMA
OSTAVIO U NASLJEDE MASLINE KOD CRKVE SV. FELICIJANA.

SmjeSteni u suburbanom prostoru, maslinjaci su smatrani vrijednim
vlasnistvom, koje se Stiti i zavjeSta testamentima. Pripadali su najceSce
plemi¢kim rodovima i crkvenim institucijama. Od pedeset stabala
maslina u Baru, koji su joj pripadali, Mare, Zena Pavla de Zaulego je
1382. polovinu odredila kaptolu katedrale sv. Bura (“al capitolo dela
glesia de Santo Zor¢i de Antivaro”), a drugu polovinu muzu. Medutim,
25 stabala maslina koji su tako pripali Palu trebali su da ostanu u
njegovom korisnickom vlasnistvu dok je Ziv, jer su po njegovoj smrti
i oni imali pripasti “al ditto Capitulo”. Maslinovo ulje se koristilo za
ishranu, posebno tokom posnih dana koje je propisivao liturgijski
kalendar, za podjelu sakramenata, kao i za iluminaciju crkava. Mara
odreduje i da Sest stabala “de olive a Spinosa” pripadnu “a dom Mence”,
njenom bliskom zaredenom rodaku, dok zemljiSte s jednim stablom
masline koje se nalazi “a Prodameso” zavjeSta “a Perve de Gubalelya”.

Vinograd “sancti Quinci cum olivis” i maslinjak pored crkve sv. Gabri-
jela biljeze se 1390. god. Seia Millani posjedovala je 1397. “ogradam
de olivis in contrata Spinoyi”, “pored posjeda Tome” u barskom distrik-
tu, dio imanja njenog muza, notara Jakoba iz Parme; dala ga je s
kuc¢om i s ostalim posjedima u miraz njihovoj kéerki Alegrini, koja
se udavala za Kotoranina iz roda Vrakjen. Don Dimitar Seget 1414.
ostavlja svojoj sluskinji Ljubi “la caxa et tute le mie olive”. Mozda je sa-
Cuvan i pomen Stare masline: barski kanonik i benediktinski opat sv.
Marije na Mljetu Andrija de Zare, u testamentu iz 1421. veliku masli-
nu (“una oliva granda”) pored rijeke “de Spinoza” ostavlja kanonicima
katedralnog kaptola sv. bura. Kanonicima zbornog kaptola sv. Pe-
tra ostavio je i masline u Congeri (“olive de Zgera”). Patriciji Curiacus
kupuju 1438. od trgovca Stana llica maslinjak s preko 200 stabala.
Nikola Marinov de Nale (Natalis), koji je testament sacinio 1451, svoj
mlin za masline s ku¢icama (“molino dele olive cum le casete”) i vino-
grad “de Pradamos”, ostavlja, ako izumru muski nasljednici njegovog
sinovca, katedralnim kanonicima (“canonici de San Zorzi de Antivari”),
s tim da mole Boga za njihove mrtve. Toponim Kapljeva povezuje se
sa jezickim reliktom “caput olivae”. Maslinjaci se pominju i u predjeli-
ma crkve sv. Lovra, Spilica, Zurnjevca i Carevog Dola.

Dubrovacki i barski trgovci:

Dubrovcani koji su u Bar dolazili kao trgovci, pomorci i zanatlije (kao
i oni koji su bili oZzenjeni Barankama), najradije su novac ulagali u
maslinjake i ulje. Ulje iz Bara bilo je dosta jeftino: Baranin Andrija
Simov Valentino 1369. je prodao 40 stara ulja (star - 28 lit i 8 unci))
po 10 grosa za star. Niko Guliermi je trebao 1372. u barskoj luci
obezbijediti za Dubrovcane 10 milijara ulja (“miliaria decem de oleo”)
po cijeni 26 dukata milijar (u koji se racunalo 80 stara: “miliare stari-
orum LXXX"). Baranin Luka Machien prodaje 1381. godine 10 milijara
dobrog svijetlog ulja po cijeni od 30 dukata milijar, od ¢ega mu je po-
lovina zaradenog iznosa trebala biti isporucena u tkaninama. Star
barskog ulja nabavljan je u Dubrovniku 1390. po cijeni od 14 gro3a,
a kvartica prodavana 1395/96. za 20 folara. U Bar su obicno stizale
lade sa sudovima (buradima) za ulje.

bege,

Dubrovacki vlastelin Mato Georgio bio je zaduzen za nabavku ulja
iz Bara, a viSe dubrovackih trgovaca podnijelo je 1397. tuzbu protiv
njega kad im je burad Il BalSi¢ naplatio vecu carinu. Bordic¢ im je to
morao nadoknaditi uljem, no ubrzo je zaduzen da doveze 300 stara
uljaiz Barai prodaje ga po 25 folara za kvarticu. Po¢etkom 1399. tre-
bao je dopremiti 200 stara ulja. U Dubrovniku je davao po 50 stara
ulja Canusu Petrovi¢u da ga prodaje u svojem ducanu.

Barani naseljeni u Dubrovniku bili su kasnije najces¢i dovoznici bar-
skog ulja. Nikoli Mincovi¢u (Menze) dozvoljeno je 1459. da posjeti
dubrovacku luku s ladicom krcatom uljem. Uljem su otpladivani i
dugovi, te je imalo karakter naturalnog novca. Carina na ulje iz Bara
iznosila je 6 folara za star 1470. i 1472. Barsko ulje bilo je prisutnije u
Dubrovniku od 1470. godine, kad su prilike na arbanaskoj obali po-
stale sasvim nestabilne usljed pojave veéeg broja gusara. Zbog opa-
snosti od gusara cak i pri utovaru u barskoj luci, porasla je vrlo viso-
ko stopa osiguranja od 4% za kratku relaciju od Bara do Dubrovnika.
Narudzbe su iSle i do 500 dukata (30.000 ak¢i, koje su cirkulisale u
Baru joS od kraja XV st.). Bisaga ulja je 1497. stajala u Dubrovniku
dva dukata. Barani su u Dubrovniku prodavali i ulcinjsko ulje. Da se
iznade novac za kupovinu ulja, osnivana su npr. 1440, 1472. i 1498.
g. u Dubrovniku kratkotrajna trgovacka drustva.



Problemi s Mrkojevi¢ima:

Mletacka Republika je pocetkom XV vijeka u Baru, cija je okolina
bila bogata maslinjacima i vinogradima, ali uznemiravana napa-
dima turskih podanika Mrkojevica, ostvarivala godisnji prihod od
700 dukata, dok su gradski rashodi iznosili 800 dukata. Uporede-
nja radi, mletacka vlada je u istom periodu u Kotoru ostvarivala
prihod od 1.266 dukata, ali su tamosnji izdaci uznosili 3.000 duka-
ta, dok je u Budvi prihod iznosio 226 dukata, uz prinos odgovara-
juce koli€ine soli. Medutim, ukljuceni u sistem mletacke trgovine,
Barani su joS 1443. trazili olakSice oko pla¢anja dace na vino i ulje
“che si fara al molin”. Stanje ¢e se znatno promijeniti 1553, kada
¢e prema poznatom Giustinianovom izvjeStaju godisnji prihod u
Baru iznositi samo 200 dukata, koji ¢e se ubirati od Cetiri dace:
na konje, na scaffa (najvjerovatnije radi snabdijevanja zitom, od-
nosno hljebom), beccaria (porez na promet stokom i mesom u
opStinskoj klaonici) i na marcanzie (raznu trgovacku robu). Poslije
turskog zauzeca Skadra, Mrkojevi¢i su nastojali da pod autorite-
tom i sjenkom mo¢nog zastitnika okupiraju zemlju barskih vlasni-
ka. Da nisu njihovi neprijatelji Morlaci okupirali gotovo polovinu
brda Volujica i neobradenog barskog polja, kako se navodi, Ba-
rani su mogli Zivjeti ugodno. Od maslina se na barskom podrucju
godisnje dobijalo 400 bacvi ulja godiSnje, od Cega je dio ostajao

gradu, a ostalo se izvozilo, i to je bila srZ prihoda i izdrZavanja Ba-
rana. Jos viSe se moglo proizvoditi da Mrkojeviéi nisu stalno nocu
sjekli barske maslinjake.

Ulje je polovinom XVI st. predstavljalo glavni prihod grada. U vezi sa
zakupom daca uljaivina, koje je potestat (pro)davao u zakup s avan-
siranom uplatom 1/3iznosa, 1500/01. se biljeZe brojne pronevijere.

Ser Nicholans Gauissa nobillis Antibarensis bio je prije 1517. “da-
cier del dacio di oglio”. Shodno praksi u nekim drugim gradovima,
izvjesno su se i u Baru uljare davale u zakup na javnim nadmeta-
njima, a zakupci su ga mogli isplacivati da¢om u odredenoj kolicini
ulja. Antun Prokulijan je trgovao barskim uljem u Splitu. U decem-
bru 1566. ukinuta je odluka po kojoj je nametnuta carina za preko-
morski izvoz iznosila 10 dukata za 1 milijar ulja.

Izvoz ulja u Dubrovnik kulminirao je Sezdesetih godina XVI vijeka,
kada se izvozilo i za Herceg Novi i Srbiju. Maslinjak Borisija pomi-
nje se u prvoj polovini XVII v. U XVII vijeku se ulje iz Bara izvozilo i
u susjednu Budvu.
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pise: mr Mladen Zagarcanin

Pitanje porijekla maslinarstva na prostoru barskog kraja i crnogor-
skog primorja nikada nije prouceno do kraja. Uvijek se za pocetke
maslinarstva vezuju dendohronoloska istraZivanja Stare masline,
a u skorije vrijeme i datovanja nekih takode veoma starih stabala
u neposrednoj blizini. O tome kako je tekao proces razvoja masli-
narstva u barskom kraju, Sto je mnogo znacajnije i kompleksnije za
nauku, nikada se nije raspravljalo, jer taj proces involvira mnogo-
brojne naucne discipline, prvenstveno arheologiju.

Ova nauka je uspjela da se od pomocne istorijske grane uzdigne
skoro do egzaktnosti na osnovu mnogobrojnih arheometrijskih
proucavanja koja su stvorena zahvaljujuc¢i ogromnom tehnoloSkom
napretku. Jedna od takvih arheometrijskih discipina je i arheozoolo-
gija, koja bi, u slucaju da su prouceni postojeci organski ostaci ma-
slina, prikupljeni tokom recentnih arheoloskih istraZivanja Muzeja u
Baru, doprinijela razrjeSenju mnogobrojnih pitanja vezanih za same
pocetke maslinarstva na ovim prostorima.

Ipak, zbog nemogucnosti da sami stvorimo odjeljenja za ovakve
naucne pristupe, nemo¢ni smo i da nase rezultate prezentujemo
i uporedimo ih sa ogromnom bazom podataka koju su stvorili sa-
vremeni evropski instituti, od Bliskog Istoka pa do Provanse ili Istre.
Iz tog razloga, nase izlaganje o barskom maslinarstvu, od antickih
vremena, bazira se na postoje¢oj materijalnoj gradi, prvenstveno
arhitekuri i keramici, pronadenoj tokom iskopavanja u posljednjih
dvadeset godina.

ANTICKI GRADOVI BUDVA I ULCINJ
o0——0

lako ne postoji niti jedan pisani podatak o antickom Baru, postoje
istorijski podaci o Budvi i Ulcinju, kao najstarijim gradovima na na-
Soj obali, alii arheoloSka grada manijih ili ve¢ih emporijalnih naselja
smjeStenih od Boke do upliva Bojane u Jadransko more. U toj siner-
giji pisanih i materijalnih ¢injenica treba traZiti osnove kulture masli-
narstva na ovom podrudju, jer se samo komparativnom metodom
moZe doci do odgovora na pitanje kako je tekao razvoj ovog ,svetog
stabla” na nasoj obali.

ANTIKA I MASLINARSTVO
BARSKOG KRAJA

Pitanje porijekla maslinarstva na prostoru barskog kraja i crnogorskog
primorja nikada nije prouceno do kraja. Uvijek se za pocetke maslinarstva
vezuju dendohronoloska istrazivanja Stare masline, a u skorije vrijeme i
datovanja nekih takode veoma starih stabala u neposrednoj blizini. O tome
kako je tekao proces razvoja maslinarstva u barskom kraju, sto je mnogo
znacajnije i kompleksnije za nauku, nikada se nije raspravljalo, jer taj proces
involvira mnogobrojne naucne discipline, prvenstveno arheologiju.

Opsta helenizacija jugoistocne obale Jadrana zapocela je u 4. sto-
ljecu prije Hr. To je vrijeme kada se stvaraju velike grcke kolonije u
liriiji, za koje znamo da su nam podarile kulturu masline. Ali, negdje
je taj proces zapoceo i mnogo prije. Po antickoj legendi, Budvu je
osnovao tebanski kralj Kadmo sa Zenom Harmonijom, koji je, slije-
dedi savjete Delfskog proroCanstva, sagradio grad onamo gdje se
zaustave njegovi bikovi. Zbog toga se u antici smatralo da je i mje-
sto dobilo ime Buthue (bikovi ili bivolja kolica na strogrékom), Sto je
zabiljezeno u jednom dijelu Filona, koga je prenio Stefan Vizantinac
u 6. stoljecu. Kao jedan od najstarijih gradova, Budva je, zajedno sa
Ulcinjem, prvi put pomenuta od strane Sofokla u 5. stolje¢u prije
Hr, koji je ubicira otprilike u blizini izvora rijeke Drine, a posle toga u
glavama XXIV-XXV Peripulusa Pseudo Skilaxa, kao maris ad litora ha-
bitua Europae et Asie Libie... Cije je djelo nastalo polovinom 4. stoljeéa
prije Hrista (Scylaci Carzandenzis Peripulus, XXIV, XXV). On opisuje
da plovidba od emporiona Budve do Epidamnosa (danasnji Drac)
traje dan i no¢, zato Sto distanca izmedu njih iznosi 81. nauticku
milju, dok putovanje kopnom traje tri dana. Nautic¢ke kordinate su
potvrdene i od Ptolomeja, koji takode pominje Budvu, pozicionira-
nu 450 isto¢ne duzine i 410 sjeverne (Ptolomeus, ,Geografia”, lib. II.
tabla V). Mnogo kasnije, Sto ¢e biti od veoma vazne koristi po pita-
nju rimske kulutre, Plinije Stariji nas obavjeStava da Budva postaje
Opidum civium Romanorum 168. godine (Plinius, ,Naturalis Historia
11", 144), nakon pada ilirske drzave u vrijeme vladavine kralja Gen-
cija. Na Pojtingerovoj Tabli iz 4. stolje¢a grad je obiljezen kao Butua,
dok se u ,Sinkedemosu” od Hierokla Budva ne pominje medu gra-
dovima Prevalisa, pominju se samo Skadar, Lje$ i Doklea. Mozda je
vec¢ tada izgubila znada....

NeSto malo dalje je Ulcinj. Po legendi, koju prenosi Plinije Stariji, grad
je ustanovljen od Kolhidana, po kojem je dobio i ime od: Cholhis,
Colcinium, Ulcinium (Plinius, ,Naturalis Historiae IlI", 114). Najvazniji
arheoloski nalazi iz vremena prvih helenistickih dodira sa llirima je
zrtvenik posvecen Artemidi - Elfavoli, datovan u 5. vijek, dok o svakod-
nevnom Zivotu svjedodi velika koli¢ina importovane grcke keramike
raznih stilskih odlika, od arhajskog stila 7-6. vijeka prije Hr, apulske
geometrijske kramike 5. stoljec¢a prije Hr, juznoitalske mesapske
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| starogtke, rimske i srednjovjekovne amfore iz anti¢kih brodoloma oko Bara

keramike kasnog 5. stoljeca prije Hr, keramike apulskog crvenofigu-
ralnog stila 4. vijeka prije Hr. i Gnatija vaza istovjetnog radionickog
kruga kao $to su komadi vaza pronadeni u Kapljevi kod Luke Bar.

Znadi da, i u arheoloskom i istorijskom konceptu ova dva grada iz-
medu kojih je smjesten i Bar, gdje je pronadena cuvena crnofigural-
na vaza iz 5. stoljeca prije Hr, a koja se ¢uva u Zemaljskom muzeju
u Sarajevu, ima prve konkretne dodire sa gr¢kom civilizacijom u 6
- 5. stoljecu prije Hr. U grekim polisima je tada vec¢ uveliko cvjetala
kultura masline koja seZe do ,Homerovog doba”, a moZda i prije,
jer je seobom Dorana u 12. stolje¢u prije Hr. protogrcki narod veé
zatekao ovu ,svetu biljku” koja se gajila mnogo prije dolaska Indoe-
vropljana, o ¢emu svjedodi Stari Zavjet i pri¢a o Noju i onoj predivnoj
golubici koja je u kljunu nosila granc¢icu masline kako bi oznacila
jedan novi svijet.

Uzevsi u obzir i istorijske i arheoloSke podatke, dolazimo do zaklju¢-
ka da su procesi prvih dodira sa klasi¢nim periodom dosli istovre-
meno, i da su se helenski trgovci rasporedivali na ilirskoj obali u
skoro istom vremenskom razdoblju sve do pocetka permanentnog
naseljavanja grekih kolonista u 4. stolje¢u prije Hr, kada se na Ja-
dranu osnivaju stalne grcke kolonije kao $to su Issa, Jader, Korkira,
Epidamnos, Apolonija... i mnoge druge.

ANTICKI BAR
o—0
Najznacajniji arheoloski nalazi iz helenistickog doba na prostoru
Bara poticu iz uvale Bigovica, gdje su pronadeni ulomci kritskih i
italo-grekih amfora koristenih za prenoSenje maslinovog ulja, a koji
se datuju od 4. do 2. stoljeca prije Hr. Ako je postojala i neka sumnja
u to da se maslinarstvo ovdje ne razvija permanentno od 4. stolje¢a
prije Hr, onda je otklonjena na osnovu podvodno-arheolo3kih istra-
Zivanja bigovickog emporijuma, sa hiljadama fragmenata transport-
ne grncarije Cija tipologija potice iz velikih centara Magna Grecie u
Juznoj Italiji i onih starijih, koji dopiru do Krita ili Peloponeskog po-
luostrva. U prilog tome idu i kopnena rekognosciranja na prostoru
DzidZarina, u maslinjaku ispod Starog grada Bara, gdje je potvrdena

| Rekonstrukcija jednog emporijalnog pristaniita

ogromna koli¢ina helenske crnofirnisovane keramike (Gnatija vaza
prvenstveno) i djelova amfora za transport ulja, porijeklom iz istih
centara potvrdenih i u Bigovici.

To znadi da je odnos izmedu podvodnih nalaza iz emporijuma i onih
kopnenih, zasigurno postojao, i da se ne radi o nekim slucajnim na-
lazima iz olupina brodova, ve¢ da je na Bigovici, za potrebe ovog
dijela ilirske obale, postojao organizovan transport prema Sirem
mediteranskom prostoru, i suprotno.

Ipak, potvrde o razvijenom maslinarstvu i nacinu koristenja masli-
novog ulja ne mogu se sagledati sve do dolaska Rimljana, nakon
168. godine prije Hr, kada je u Skadru Marko Ancije, rimski konzul,
nakon Drugog ilirskog rata, natjerao kralja Gencija na pokornost
Republici. Proces pacifikacije, kako se finim rje¢nikom naziva oku-
pacija ilirske teritorije, uslovio je i primanje rimske kulture i pisme-
nosti, kao i promjenu u kultnim obredima, ¢ime je ovaj dio ilirskog
Jadrana konac¢no primio vrhovnu vlast Rima, koji je za pet stoljeca
svoje vladavine napustio sve svoje obicaje i podvrgao se konacnoj
romanizaciji.

Vec¢ u tom periodu moZzemo da govorimo o maslinarstvu kao pri-
vrednoj grani jer je stvaranjem velikih latifundijskih imanja zapoceo
proces promjene privrednog razvoja uz organizovano kultivisanje
masline kao najznacajnijeg ekonomskog resursa ove oblasti sve do
19. vijeka. Istina, mi na prostoru Bara nemamo ostatke takvih vila
rustika, koje eksploatiSu ovu privrednu djelatnost, ali imamo neko-
liko emporiona u blizini (Valdanos, Stari Ulcinj, Bigovica, Maljevik,
Bigovo i Prevlaka), gdje je vrSen proces transporta i distribucija ma-
slinovog ulja u antici. Takode, znacajne podatke nam daju i podvod-
no-arheolo3ka nalazista, ili potopljene galije sa ogromnim tovarima
zapadnomediteranskih amfora iz | vijeka nase ere. Ali, prije osvrta
na jednu ogromnu tipologiju mediteranskih amfora koje su pristi-
zale iz svih djelova carstva, moramo se dota¢i same proizvodnje
maslinovog ulja o kojoj najbolje svjedoce istraZivanja velikog latifun-
dijskog imanja na lokalitetu MiriSta u Petrovcu.

APRIL 2021.

29



CASOPIS ZA MASLINARSTVO | KULTURU ZIVOTA S MASLINOM

MIRISTA, MALJEVIK, VOLUJICA, BIGOVICA
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Tokom iskopavanja ovog ogromnog ekonomata pronadena je jedna
prilicno velika arhitektonska cjelina koja je sagradena u | stoljecu
nase ere, povrsine od oko 2000 m2. Takvih je, istina, na prostoru ja-
dranske obale nebrojeno puno, ali ono Sto je nama u ovom slucaju
vazno jeste sama blizina sa barskim distriktom i konkretni pokaza-
telji o tome na koji nacin se proizvodilo maslinovo ulje i proizvodi
od maslina.

Na Miristima je, osim velikog mozaika u triklinijumu i vesibilima,
postajala anticka uljara, prva takva pronadena na Crnogorskom
primorju, ali i Sire, sve do Salone. U prostoru jedne odaje otkopan
je mlinski to¢ak (orbis), pre¢nika 1.5 metara, predviden za prilicno
veliki mlin (trapetum). Tokom izrade, klesaru je pukao kamen, pa
ga je vjerovatno ostavio sa strane gdje je kasnije upotrebljen. To
znadi da je ovaj ogroman kameni to¢ak za mljevenje bio predviden
za veliku proizvodnju, a da li je ponovljeno klesanje istih veli¢ina ne
znamo. Ono $to smo pronasli su jos tri tocka (orbisa), otkopani kraj
drugih odaja duz triklinijuma, gdje su konstatovane kade pavimen-
tisane mozaicima koje su u jednoj fazi premazane malterom. Ove
kade su tranformacijom jednog dijela vile u uljari sluZile za odta-
kanje maslinovog ulja, od boljeg ka onom losijem, koje je sluZilo za
osvjetljenje i druge potrebe. U velikoj prostoriji na sjeverozapadnoj
strani pronaden je i ekonomski magacin, a u tom magacinu otkopa-
na velika koli¢ina amfora I-IV vijeka i pitosi za ¢uvanje Zitarica, kao
i mnogobrojni fragmenti uljanih svetiljki, porijeklom iz Arecijuma,
Tunisa ili Atike. Ono 3Sto je dosada nezabiljeZeno u nasoj arheologiji
jeste jedan potpuno novi tip malih amfora, tzv. spatheiona, lokalne
produkcije, pa se pretpostavlja da je vila imala i svoju proizvodnju
amfora za skladiStenje vina i maslinovog ulja, ili da su radene negdje
u neposrednoj blizini. O Miristima toliko, ali sasvim dovoljno da se
vratimo barskom kraju, i uporedimo neke srodne nalaze.

Kao s$to smo kazali, Mirista su prvi lokalitet u kome je dokazana pro-
izvodnja maslinovog ulja na prostoru rimske provincije Prevalis, od-
vojene 305/6. nase ere od rimske provincije Dalmacije. Nedovoljna
istraZzenost, ogromni erozivni procesi rijeke Rikavac koji su zatrpali
jednu rimsku vilu rustiku sa mozaikom kod danasnje Luke Bar (na
mjestu stare LoZionice) nisu nam omogudili da na osnovu arheolos-
kih istrazivanja proucimo do kraja neko latifundijsko imanje u Baru.
Skorasnja istraZivanja medievalne crkve u Zaljevu potvrdila su i po-
stojanje latifudijske vile rustike iz | vijeka, ali, do kona¢nih rezultata
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| Anti¢ka presa za ulje

pro¢i ¢e mnogo. Tako smo uskraceni za podatke koji bi mogli da
pruZe jos informacija o ekonomskom razvoju u vrijeme Rima, kao i
moguce potvrde razvijenog maslinarstva u to doba.

Medutim, na osnovu podvodno-arheoloskih istraZivanja doslo se
do ogromnog broja podataka o trgovackim komunikacijama i naci-
nu distribucije maslinovog ulja iz ovih krajeva. Amfora je ambalaZa,
koja nema veliki vijek trajanja. Rade se u velikim produkcijskim cen-
trima gdje ima podobnih sirovina, prvenstveno kvalitetne kaolinske
gline i drva za loZenje keramicarskih pedi. Kao takva, ona nema ni-
kakvu vrijednost sem 3to je nemjerljiv pokazatelj velikih trgovackih
odnosa jer se na osnovu formi i mineralnih karakteristika dolazi do
mjesta gdje su radene. A ta mjesta mogu biti veoma daleko.

U I vijeku neki od najznacajnijih centara za pro-
izvodnju amfora tipa Lamboglia |, Lamgboglia
Il'i Lamboglia 6AB, nalazili su se na Zapadnom
Mediteranu, prvenstveno u oblasti Sjeverne
Italije i Istre, a po uzoru na tipove Lamboglia
| u MataguZzima npr. radene su slicne amfore,
koje su ipak bile predvidene za transport vina
(jedna takva galija i dan danas postoji na dnu
rijeke Bojane i datovana je u prvo stoljece pri-
je Hr.). Medutim, kao transportna ambalaza,
ovi tipovi amfora, kao naj¢es¢i, koristili su se i
za distribuciju maslinovog ulja.

U Baru postoje ostaci antickog brodoloma sa velikom kolicinom am-
fora tipa Laboglia 6AB, i nalaze se neposredno ispod Ponte Volujice.
Ono 3to ih je spasilo, istina djelimi¢no, od recentne devastacije, je-
ste da se tokom renoviranja lu¢kog lukobrana jedan teglja¢ potopio
bas preko ovog relikta, Sto nije dozvolilo dalje unistenje. Tako se is-
pod vec zardalog tegljaca nalazi na stotine amfora ovog tipa koje su
netaknute, a koje dokazuju Zivu trgovinu maslinovim uljem u ovim
krajevima od | vijeka, kada Rim dobija na snazi nakon gusenja Bato-
novog ustanka 9. godine u vrijeme Oktavijana Avgusta. Drugi veliki
brodolom se nalazi u uvali Maljevik. Ovdje postoji amforiste koje je
kompletno devastirano i ono to nije ukradeno nalazi se u pjetrifici-
ranom stanju, tako da je danas izgubljeno za nauku. Ipak, moguce je
uvidjeti da se radi o istom tipu amfora kao i kod prethodnog amfo-
riSta, a to su mjeSovito: tipovi amfora Lamgoglia Il i Lamboglia 6AB,
proizvodeni u Sjevernoj Italiji i Istri, a skoro je utvrdeno da je njihova
produkcija postojala i na prostoru Juzne Italije i Sicilije.



Medutim, o samoj distribuciji maslinovog
ulja i vina najbolje svjedoci Bigovica. Ovdje su
pronadene sve zapadno-mediteranske i isto¢-
no-mediteranske rimske amfore koje mogu
da se datuju od | stoljeca prije Hrista pa sve do
VI stoljeca, kada preovladavaju tipovi vizantij-
skih amfora u kojima se distribuiralo vino i
maslinovo ulje. Izdvojeno je preko 20 razli¢i-
tih formi, od kojih su neke radene u Egiptu,
neke u Tunisu i AlZiru, neke u Grckoj, neke u
crnomorskim centrima ili u Italiji, kao Sto su
amfore tipa Formipopoli, Dressel 20, Castrum
Perti itd.

AMFORE, ZISCI, MASLINOVO ULJE, KULT MASLINE
o—0

Nebrojeno je puno ovakvih podataka, a ti podaci ipak moraju da se

uporede sa kopnenim nalazima jer su brodovi mogli da budu poto-

pljeni usljed nevremena, a plovilo se uz samu obalu. Medutim, kada

smo kod amfora | vijeka, najznacajniji kopneni nalazi su pronadeni

unutar gradine Radomido u Mrkojevi¢ima, kao i u DZidZarinu.

Ulomaka amfora 4-6. stolje¢a ima u Starom gradu Baru (pretezno
sjevernoafrickih tipova radenih u Tunisu - Africana II-1ll), a fragmenti
amfora od 1. do 4. stoljeca pronadeni su i na Nehaju. Takode, mno-
gobrojni ulomci amfora za prenos ulja otkopani su oko crkve na
Velikom Pijesku (posebno egipatske amfore tipa Gaza, kao i tipovi
amfora iz egejskog basena, Late Roman 1 i Late Roman 2), i tokom
iskopavanja trikonhalne crkve na Topolici, gdje preovliaduju amfore
sa ostrava Samos (Samos cystern type) ili globularne amfore 6-9.
stoljeca porijeklom iz Grcke.

Medutim, nije samo amfora pokazatelj produkcijskih odnosa, posto-
je i neki porodi¢ni, privatni ili kultni nalazi, koji upu¢uju na masov-
no koristenje maslinovog ulja u ovim krajevima, a to su Zisci, uljane
lampe ili lucernae. Zisci su male ukrasene keramicke posudice koje
su sluZile za osvjetljavanje prostorija, a koje su masovno nalazene
na ovim prostorima. Najbolji nalazi poti¢u iz Sutomora, gdje je na
jednom mjestu pronadeno na stotine lucerni, aticke produkcije 4.
vijeka, a ima ih i oko ranohriS¢anskih objekata na Velikom Pijesku
i Trikonhosa. Naravno, u fragmentima se pronalaze svuda, jer je to
najisplatljivije rjeSenje za osvjetljavanje pored onih luksuznih, bron-
zanih, a vosak je tada bio skup.

Maleni recipijent se napuni maslinovim uljem u koji se ubaci ko-
noplja, i to osvjetljava prostorije preko cijele no¢i. Jedna takva, ve-
oma specificna, koja je pronadena kod danasnjeg hotela ,lzvor” u
Sutomoru, ima predstavu Erota koji svira sirinks. Taj predivni mi-
toloski prikaz jednog doba govori i o kultnom vjerovanju u vrijeme
mnogobostva, kao $to i jedan slucajan nalaz lucerne sa Hristovim
monogramom, koji potice iz Sjeverne Afrike (Tunisa), govori o poce-
cima Hris¢anstva na ovim prostorima. Svima je bila potrebna svje-
tlost, a svjetlost je davalo i maslinovo ulje.

Postoji misljenje da su toponimi MiriSta, osim $to su povezana sa
anti¢kim i ranohris¢anskim lokalitetima, veoma vezani za kult ma-
sline o kome se malo zna, jer, iako su mnogobrojni na Jadranu i
Sire, u okviru rimskih i hris¢anskih spomenika, skoro uvijek se na-
laze unutar maslinjaka. Npr. Mirista u Petrovcu su svakako vezana
za neki kult (o ¢emu govore kade sa mozaicima), a koji je itekako
imao veze sa proizvodnjom i distribucijom maslinovog ulja u antici,
i koje se kasnije, u Hris¢anstvu, koristi u litrugijskim svetkovinama.
Postoje Mirista na Zanjicama gdje je ranohri$¢anska crkva, Mirita
kod Maljevika, ali najvaznija za nas je Mirovica (takode izvedena od
istog indoevropskog pojma), gdje je maslina postala kultni simbol
grada Bara, i gdje su price i legende toliko brojne i znacajne da se
preprifavaju stolje¢ima.

Ako nekada dodemo u priliku da pricamo o maslinarstvu u srednjo-
vjekovnom i otomanskom periodu, uspje¢emo da sublimiramo sve
rezultate nasih istraZivanja sa onima koji su ovdje navedeni ukrat-
ko. Cilj nam je bio da ukazemo na to Sta je maslina znadila ljudima
u antici i koliko je ona doprinijela da se spoje drevni mediteranski
svjetovi, kao i da u svakom mjestu prepoznamo njen znacaj, bilo za
puku ljudsku egzistenciju, globalne ekonomske tokove ili neki reli-
gijski kult, od paganskih vremena do pocetaka HriS¢anstva i dalje,
do Islama, o ¢ijoj kulturi maslinarstva ¢emo pricati nekom drugom
prilikom.

To je uistinu sveta biljka, a ovi krajevi bogme mogu da se podice da
su je poceli uzgajati veoma rano, mozda i prije 1500 godina, ali, za
sada, drZimo se pouzdanog datovanja masline na Mirovici. Ona je
dokaz prvih upliva mediteranskih svjetova u nase krajeve, kao sto
su arheoloski predmeti iz raznih mediteranskih svjetova svjedoci
njenog postojanja do dana danasnjeg.

| Rimska radionica za proizvodnju ulja

| Kade koriitene za proizvodnju maslinovog ulja, Mirista
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VLADO ILICKOVIC

— slikar duse mastline

»STO JE MENI MASLINA? POJAM O KOJEM TREBA SATIMA PRICATI, NEMA COVJEKA KOJI Bl MOGAO
JEDNOSTAVNO DA JE OPISE. OTKAD POSTOJI PISMENOSTI, LJUDI OD CRTEZA DO TEKSTOVA,
GOVORE O MASLINI"”, OVAKO ZA PRVI BRO) MASLINADE GOVORI SLIKAR | MASLINAR VLADIMIR
VLADO ILICKOVIC (66), POTOMAK JEDNE OD STARIH BARSKIH PORODICA.

Vlado je od prvih dana kojih se sje¢a okruZen maslinom, pa mu je
sasvim normalno da mu je nepresu3dna inspiracija i viekovni poriv
,0d kojeg ne mogu da se odvojim".

,Bas tako sam se upoznao sa maslinama. Roden sam medu njima,
izgleda da ¢u medu njima i zavrsiti. Cijela moja vje¢nost je na kraju
krajeva i lokalna, tu provodim cijeli Zivot otkako sam se rodio, na-
dam se da ¢u do kraja biti u ovim prelijepim maslinjacima”, prica
Vlado na svom imanju medu maslinama, u Celugi.

U njegovom drustvu (pa i za vrijeme ovog razgovora ubacuju se
Zoran i Dino) uvijek su Barani, oni stari. Sta zapravo maslina znaci
Baranima?

.Kako kome! Nekima je krajputas, to je jos 1984. napisao Labud Jo-
vanovi¢, a ima mogucnosti da uti¢e i na nas umjetnike. Za mene
licno, maslina ima dusu, ona je Ziva. Ona je BoZija skulptura. Vec
je od nje Bog stvorio skulpturu, samo je meni kao umjetniku dato
da neke svoje emocije ili osjecanja prilagodim platnu, a $to je opet
poslato od Boga i Sto on daje da je dopunjujem. On je tako stilizo-
vao, ali, dao je i nama ljudima da moZemo da kroz njega ostvarimo
neke umjetnicke porive”, ovako Vlado posredno objasnjava zasto ga
postovaoci nazivaju slikarom duse masline.

Na pitanje kada se uhvatio u ko3tac sa maslinom, kada ju je prihva-
tio kao primarni motiv umijetnic¢kog rada, Ilickovi¢ se u odgovoru
vrada u najranije djetinjstvo.

,U Skoli sam ’lutao’, bilo je mnogo tema koje su me interesovale.
Imao sam dobrog nastavnika likovnog vaspitanja u osnovnoj skoli,
Nikolu Pukanovica, s njim sam se vazda borio, sve je mislio da sam
precrtavao iz nekih knjiga. Nije me to ljutilo, jer sam svaki sljededi put
Zelio da bude jos bolje, da bih dokazao da nije to $to on prica. Imao
sam nesrecu da se 1968. u Herceg Novom zatvara najjaca umjet-
nicka Skola Jugoslavije, mogla se mjeriti sa Akademijom, iz nje su
iza3li nasi najjaci umijetnici, od Dada i Todkovi¢a do Gvozda i Soskica.
Nisam znao ni gdje ¢u, nakon osnovne Skole te 1970, nije mi se iSlo
u Gimnaziju, zavrSio sam na kraju u Ugostiteljsko-trgovackoj Skoli.
Ulazak u slikanje masline definitivno je bio negdje poslije 1976, tada
pocinju ozbiljniji radovi. Bio sam vec¢ zreo, zavrsio vojsku, vratio se u
Bar, zaposlio se, i kad nade$ posao nema nesigurnosti. Znao sam da
od slikarstva ¢ovjek nikad ne moZe da Zivi, ja sam Zelio da radim, a sa
ovim - slikanjem - krenuo sam iz Ciste ljubavi”, kaZe Ilickovic.

Korak po korak, sliku po sliku, i Vlado je 1977/78 poceo da ucestvuje
na kolektivnim izloZbama, sa Brankom Vuki¢em... Lagano je u stva-
ralackom ¢inu poceo i da osje¢a dusu masline.



~Prekoputa, u maslinjaku mojih rodaka Ilickovi¢a, jedna je ogromna
stara maslina koja ima tako veliku snagu, takav jedan pokret, to se
vidi kao da je but od bika, ogroman! Tu sam vidio da je ona jedna
ogromna skulptura u obliku masline. Iscrtao sam je i onda sam iz
grubog crteZa tuSem presao u hiper-realizam da to radim, stilski
tackicom ‘ispod nule’. Naostrio sam pernicu koja je bila ‘pola vrha
igle’, sam sam se sebi ¢udio, ali, to je sve uradeno da bih dobio valer,
crno-bijelo, od nule do deset. E, taj valer treba da stvori taj vazduh
koji struji kroz nju, one rupe, jednostavno - taj njen Zivot i dusu nje-
nu kroz vjekove”, dodaje nas sagovornik.

Iza Vlada je mnogo (ne samo) likovnog rada, veliki broj kolektivnih i
samostalnh izloZbi, no, nepoznanica je i dalje koliko je zapravo slika
i crteZza masline napravio?

»Aaaa, nisam brojao, to je moja velika Zivotna greska, trebao sam
sve da ih arhiviram”, vajka se Ilickovic.

Jednostavno, Zivot mu nije dozvoljavao da se, pored svih ostalih
stvari kojima se bavio, posveti ovom vidu dokumentovanja. Kako
kaze, ,ni (m)uceni umjetnici koji imaju akademije ne mogu da dodu
do prostora”.

+Atelje je ono Sto Covjek treba da ima kako bi mogao da stvara i da
ima svoju arhivu, da se zna gdje, kad, 3to, i kome je prodao. Ja sam
imao srecu 3to je moZda i 85 odsto mojih radova kod mene li¢no”,
dodaje.

Bez trena razmisljanja otklanja i dilemu da li ga kao umjetnika kod
masline viSe intrigira njena proslost, oli¢ena u stablu, ili njena sa-
dasnjost i buduénost - zelenilo njenih plodova i lis¢a.

,Ja sam u svakom slucaju u sadasnjem vremenu, u njenoj utrobi.
Ovo su vet 43 godine otkako izlaZzem, radene su forme spolja, a ja
sam joj usao unutra, u utrobu, od samostalne izloZbe 2014. godine
do dan-danas, zaklju¢no sa postavkom u ‘Crvenoj komuni’ u Petrov-
cu. U onom njenom mrtvom tijelu koje ona drzi, koje ne odbacuje
po 200-300 godina od sebe, u toj njenoj utrobi - tu su njene tajne,
tu su njene pukotine, zime, pucanja, Stete od Zivotinja, sve je tu za-
biljeZzeno. Isto kao Covjekova dusa: kad bi otvorio ¢ovjeka, mislim da
bi bio slican maslini - koliko tu pukotina ima u jednom Zivotu”, veli
stameni maslinar i slikar.

Na samom kraju razgovora za na$ magazin, neumitno je bilo sagle-
davanje i prakti¢nog dijela Vladovog Zivota sa maslinom: na imanju
mu je oko 45 korijena maslina, a prije je bilo oko 60. Sve su Zutice,
sem jedne lumbardinke.

»Ona ima funkciju oprasSivaca, njen plod je crni mali, okrugle kostice
koju Covjek treba da konzumira radi regulacije Zeludacne kiseline.
Trebao bi te koStice Covjek po pravilu da uzima jednu na deset ki-
lograma teZine dnevno, da ih stavi u dubinski frizider. Inace, ove
godine nije bilo ulja. Topio sam masline, bilo je zelenih plodova, i
odjedanput, bukvalno za dvije-tri no¢i, sve je unistio crv. PoStujem
pcelare, ali, nama maslinarima nema nista bez avionskog prskanja
masline definitivno, ovo $to mi treba lokalno pumpama da radimo,
to je samozavaravanje. Ta musica je usla i u smokvu, i u Sipak. Za-
dok avion ne prode da sve isprska, i ubrzo sve je zavrSeno”, zaklju-
Cuje razgovor Vlado llickovi¢.

Bez Zene i masline covjek ne moze

Vladimir Vlado llickovi¢ roden je 1955. godine u Starom
Baru, gdje i danas Zivi. Zavrsio je ViSu pedagosku u NikSi¢u
1978. godine. Osamdesetih je, kao konobar u prestiznim
gradskim hotelima i restoranima, bio jedan od zastitnih
znakova ugostiteljstva Bara. Danas, osim kao slikar, poznat
je i po nagradama na takmicenjima za najduZe brkove i
najuredeniju bradu. Na kolektivnim izloZbama je izlagao viSe
puta, a posljednju, devetu, samostalnu izloZbu, svojevrsnu
retrospektivu karijere, ,Getsemanski vrt”, imao je ljeta 2020.
u Petrovcu.

Jlickovi¢ pokuSava kroz stablo masline da oslika istorijski
treptaj civilizacije, beskrajne mijene Covjeka, od njegovog
postanka do danas. Maslina kao simbol snage, besmrtnosti
ali i plodnosti, maslina kao simbol mira i vjere, strpljenja i
izdrzljivosti - budi u llickovi¢u impuls koji ga tjera da iznova
istrazuje brojne kvrge i zavoje na maslinovom stablu,
pronalazedi isto takve oziljke i u Covjeku. Stoga nije ni cudno
Sto se nakon paZljivog zagledanja njegovih crteZa stice utisak
da je na platnu zdruZio ili objedinio i maslinu i Covjeka.
Sa druge strane, u nesto blaZzim tonovima u svoje crteze
je utkao i akt Zene, koji vjeSto Cuvaju i sakrivaju stoljetna
stabla maslina, jer, kako sam autor jednom rece: ,Bez Zene
i masline, Covjek ne moZze”, stoji u autorskom tekstu Jovana
Nikitovi¢a, Stampanom povodom ove izloZbe.
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Senad Petovi¢: Foto price proslih vremena

MNOGI KAZU DA BOLJEG POZNAVAOCA PLANINA | DOLINA U ISTOCNOM DIJELU BARSKE OPSTINE
NEMA OD SENADA PETOVICA. U ,,MASLINADI” CEMO OBJAVLJIVATI NJEGOVE FOTO PRICE KOJE CE
DONOSITI DAH PROSLIH VREMENA.

()

Makina Cikmiroviéa nalazi se u zaseoku Grdovi¢i, u Mrkojevi¢ima, pored samog puta

x . Bar - Vladimir. Smatrana je za jedan od boljih mlinova za masline i Zito, po kapacitetu.

MAKINA CIKMIROVICA Vodom se snadbijevala sa izdasSnog izvora Virice. Ve¢ nekoliko decenija nije u funkciji i sam
objekat je u dosta loSem stanju, zarastao u Siblje.

Najstariji put Bar - Ulcinj za koji se zna, u narodu je poznat kao Turski put. Sacinjen od
TURSKI PUT kamena nepravilnih oblika, sa nekoliko manjih i ve¢ih mostova, do 1906. bio je glavna
~magistrala” koja je povezivala ova dva grada. Na slikama su djelovi puta kroz Kunje.




Recepti iz Kaldrme

:

Restoran ,Kaldrma"” je 2002. godine osnovan u Starom Baru, a u ponudi ima tradi-
cionalna jela pripremljena od sezonskih namirnica koje uzgajaju u svojoj basti ili
nabavljaju direktno od lokalnih proizvodaca zdrave hrane. Vlasnik restorana Dino
Becovi¢, zajedno sa timom - sinovima Eminom i Nurijem, te Lidijom i Senkom - sva-
kom jelu udahne li¢ni pecat koji daje posebno notu ukusa, ali i vizuelni dozivljaj.
Maslinada u ovom broju prezentuje recept za jelo koje se u ,Kaldrmi” priprema na
specifiCan nacin, uz upotrebu vrhunskog ekstradjevicanskog maslinovog ulja. U fa-
miliji Becovi¢ se vjekovima Cuva i prenosi sa generacije na generaciju.

—2z2—
ASTOJCI:

600 gr ociScenih bamija,

pola decilitra ekstradjevi¢anskog maslinovog ulja,
200 gr crnog luka,

2, 3 ¢ena Ce3njaka,

500 gr paradajza,

50 gr crnih maslina,

so, biber, ljuta paprika, origano, petrusin, bosiok.

PRIPREMA:

Na vrlo malo ekstradjevicanskog maslinovog ulja proprzimo bamije, ali toliko da ne
promijene boju i ostavimo sa strane. Potom na ostatku ulja proprzimo crni luk i ljutu
papriku, dodamo sitno isjeckan ¢eSnjak, paradajz oljusten i isjeckan na komadice, so i
biber. Nakon 15 minuta, dodamo bamije i ostavimo da se krcka oko 30 min na slaboj
vatri. Potom sve to izruc¢imo u plitku tepsiju u jednom sloju, dodamo masline, origano
i bosiok i stavimo u pecnicu da se pece 15 minuta na 200 stepeni. Serviramo toplo,
dekoriSemo perSunom, zagrijanim Ceri paradajzom ili po svojoj volji!
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